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LEGENDA
Macelleria con gastronomia e ristorante o braceria con somministrazione assistita

Macelleria con gastronomia e con possibilità di mangiare in macelleria con somministrazione non assistita 

Macelleria con gastronomia e vendita prodotti pronti a cuocere o cotti da consumare a casa



Attorno al pianeta carne, è ormai tempo di creare una 
seria e approfondita cultura che faccia emergere l’impe-
gno ed il dinamismo del macellaio moderno e porti all’at-
tenzione del consumatore una serie di plus: contenuti di 
qualità, riscoperta ed aggiornamento di certe tradizioni, 
innovazione all’interno del negozio e della propria attività 
proponendo formule di mercato e consumo emergenti ed 
in linea con i trend più attuali.
Nasce da questo presupposto iMEAT Food.

iMEAT Food è la prima guida per il negozio italiano 
di macelleria che alla vendita tradizionale affianca la ga-
stronomia e la somministrazione, sia assistita che non, di 
preparati pronti da degustare. 
L’attività della macelleria è in una fase evolutiva che 
porta ad avvicinare la figura professionale del macellaio 
sempre più a quella del gastronomo-ristoratore…Nella 
guida iMEAT Food viene enfatizzata questa evoluzio-
ne attraverso una serie di informazioni sintetiche sull’o-
perato di quelle macellerie che hanno avviato il percor-
so della cucina e dei cibi da consumare nel negozio e 
della gastronomia.

la filosofia



ABRUZZO

LEGENDA
Macelleria con gastronomia e ristorante o braceria con somministrazione assistita

Macelleria con gastronomia e con possibilità di mangiare in macelleria con somministrazione non assistita 

Macelleria con gastronomia e vendita prodotti pronti a cuocere o cotti da consumare a casa



ABRUZZO
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01

01

01 Chiusura settimanale: giovedì e do-
menica pomeriggio

Orari: 07.00-13.00/16.00-19.00

Chiusura per ferie: maiSpecialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: porchetta, galantine, pallottine 
alla teramana, mazzarelle, arrosti, hambur-
ger, panati vari.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
ce da spalmare, salamini abruzzesi, lonzini, 
ventricina, prosciutti.

Piazza Orsini, 13 
64046 Montorio Al Vomano (TE) 
Tel. 3477825374

Patella Luca

langolo.genu@libero.it 
www.langolodellagenuinita.it

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: PagoBancomat

Orari: 08.00-13.00/16.00-20.00

Chiusura per ferie: maiSpecialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: lonze e filetti, carni fresche di 
suino e bovino, vasta gamma di preparati 
pronto cuoci elaborati.
Produzione e/o vendita di salumi: culatelli 
con cotenna, salame, soppressata abruzze-
se, salsicce fresche e stagionate di carne, 
fegato e trippa, salame di bovino, arrostici-
ni di pecora, carne e fegato.

Viale Europa, 22 
65010 Moscufo (PE) 
Tel. 0859790016

Orari: 08.00-12.30/16.00-19.30

Chiusura settimanale: domenica po-
meriggio e lunedì intera giornata
Chiusura per ferie: fine agosto-inizio 
settembre
Carte accettate: Visa, MasterCard, Ma-
estro

www.amadiocarni.it

L’Angolo della Genuinità Snc

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: galantina, hamburger, tacos, 
spiedini di pollo.
Produzione e/o vendita di salumi: arrosti-
cini, salsicce stagionate di carne, di fegato 
e ventricina.

Amadio Carni
Via Carducci, 129 
65010 Cappelle Sul Tavo (PE) 
Tel. 0854470817

Macelleria con gastronomia e ristorante o braceria con somministrazione assistita
Macelleria con gastronomia e con possibilità di mangiare in macelleria con somministrazione non assistita 
Macelleria con gastronomia e vendita prodotti pronti a cuocere o cotti da consumare a casa
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01

€
€
€

01

01 Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: nessuna

Orari: 08.00-13.30/16.45-20.30

Chiusura per ferie: prima decade di 
luglioSpecialità pronti a cuocere, cotto e ga-

stronomia: pollo arrosto intero e in parti, por-
chetta produzione propria suino nazionale.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia lucana.

Viale Lombardia, 19 
85029 Venosa (PZ) 
Tel. 097236440

Macelleria Carni Doc

Centro Carni Chito
Via S. Pardo, 95 
75100 Matera (MT) 
Tel. 0835261984

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: specialità gastronomia: bracio-
lette, straccetti, cotolette, spiedini, salsicce.

macelleriachito@gmail.com

Chiusura settimanale: lunedì mattina

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-14.00/17.00-21.00

Chiusura per ferie: mai

carlucciboutique@gmail.com

Chiusura settimanale: lunedì mattina

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-13.00/16.00-19.30

Chiusura per ferie: 01/09-15/09

Fascia di prezzo: 
min € 5,00 - max € 20,00
Coperti: 20

Via Fratelli Marzoli, box 15/17 
75012 Bernalda (MT) 
Tel. 0835542486

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsiccia, gnumm’rièdd (invol-
tini), salamini, braciole, costate di vitello, 
costine condite.
Somministrazione non assistita: fiorenti-
ne, girelle (speck, rucola e provola), bom-
bette di suino (Parmigiano, sale e pepe), 
spiedini misti.
Produzione e/o vendita di salumi: capo-
collo, pancetta, soppressata, filoni di suino.

Boutique della Carne di Carlucci Antonio

01

Macelleria da Gino
Via Camillo Benso Cavour, 20 
75100 Matera (MT) 
Tel. 3388638288

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: panzerotti, tramezzini, ciliegi-
ne, cotolette, panatine, salsiccia maiale e 
vitello, raggi di sole, polpette, polpettine, 
polpettoni, rotoli di pollo.

Chiusura settimanale: domenica e 
lunedì

Carte accettate: CartaSi, American 
Express

Orari: 07.30-13.30/16.30-20.30

Chiusura per ferie: luglio

Macelleria con gastronomia e ristorante o braceria con somministrazione assistita
Macelleria con gastronomia e con possibilità di mangiare in macelleria con somministrazione non assistita 
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info@salumificiofalcone.it 
www.salumificiofalcone.it

eurocarnibovalino@gmail.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsicce fresche dolci e piccanti, 
salsicce fresche ai funghi porcini, preparati 
a base di carne Podolica e Suino Nero di 
Calabria, prodotti tradizionali stagionali 
(gelatina).
Somministrazione non assistita: tagliate, 
grigliate miste.
Ristorante con specialità: carni e salsicce 
alla griglia.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
ce e soppressate, capocollo, lombo, ‘nduja, 
‘nduja alla cipolla. Tre linee: tradizionale, 
1846 senza conservanti, Suino Nero di Ca-
labria.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pizza di carne a cuocere, pollo 
allo spiedo.
Produzione e/o vendita di salumi: capo-
collo, soppressata, ‘nduja.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsiccia fresca al finocchietto 
selvatico, flietto Suino Nero bardato al 
profumo di salvia, involtini alla diavola, 
bocconcini di pollo con pancetta fresca e 
rosmarino.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia stagionata, soppressata, capocollo.

‘A Chianca. L’Antica Macelleria Falcone

€urocarni di Florio Ottorino

Antica Macelleria ‘Bruni’ dal 1966

Via Roma, 111/113/115 
87058 Camigliatello Silano (CS) 
Tel. 0984578319

Via XXIV Maggio, 179 
89034 Bovalino (RC) 
Tel. 3338670535

Via Montesanto, 44 
87100 Cosenza (CS) 
Tel. 098477966

01

01

01

Chiusura settimanale: mai

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: 09.00-13.00/15.00-21.00

Orari: 08.00-13.30/16.00-21.00

Orari: 06.00-13.30/15.30-20.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: agosto

Macelleria con gastronomia e ristorante o braceria con somministrazione assistita
Macelleria con gastronomia e con possibilità di mangiare in macelleria con somministrazione non assistita 
Macelleria con gastronomia e vendita prodotti pronti a cuocere o cotti da consumare a casa
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info@butchershop.it 
www.butchershop.it

minervinocarni@gmail.com

info@agricolaconforti.it 
www.agricolaconforti.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: frittole prodotto tipico reggino.
Somministrazione non assistita: involtini 
di carne, hamburger farciti.
Ristorante con specialità: pollo arrosto, 
fiorentina.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutto cotto, besaola, di produzione pro-
pria.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: insalata di pollo, salsicce fre-
sche, carpacci, straccetti, salsicce.
Somministrazione non assistita: prodotti 
pronti a cuocere: tramezzini, girelle, pol-
pette, polpettoni, salsiccia fresca.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
calabresi di produzione propria: salsiccia, 
soppressata, ‘nduja, prosciutti, capicollo, 
pancetta, guanciale.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: involtini di suino e spiedini di 
carne.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
tipici calabresi.

Butcher’s Shop di Gangemi Francesco

Centro Carni Minervino Paolo

Conforti di Giuliano Conforti & C. Sas

Via A. Garibaldi Gallico Sup., 100 
89135 Reggio Calabria (RC) 
Tel. 0965373288

Via Croce,19 
88842 Cutro (KR) 
Tel. 3493218877

Contrada Colucci, 93/C
87060 San Giorgio Albanese (CS) 
Tel. 0983854319

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: domenica po-
meriggio

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
taSi, American Express, BancoPosta

Carte accettate: Visa, MasterCard, 
American Express

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-13.30/17.00-20.00

Orari: 07.30-13.00/16.00-20.15

Orari: 08.00-13.00/16.00-20.00

Chiusura per ferie: terza settimana di 
agosto

Chiusura per ferie: 10/09-20/09

Chiusura per ferie: mai

Fascia di prezzo: € 12,00

Coperti: 15
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Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: hamburger di varie carni pre-
giate, tramezzini, spiedini arrotolati, piadi-
na farcita, polpette, cotolette, cornetti. 
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
zione e vendita salumi senza conservanti, 
salsiccia stagionata, soppressata, guancia-
le, pancetta, capocollo, filone stagionato, 
salamino tipo Napoli, schiacciata piccante, 
‘nduja.

Macelleria Caroprese Francesco
Via G. Fortunato, 102 
87021 Belvedere Marittimo (CS) 
Tel. 098584267 01 Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Orari: 07.00-13.30/16.00-20.00

Chiusura per ferie: mai
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bottegadelgusto2014@libero.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: bocconi di coniglio ischitano 
ripieno alle erbette aromatiche, agnello la-
tigauda alla nocciola caramellata di Giffoni, 
Maiale Nero con mela annurca, pancia di 
vitello ripiena ai carciofi bianchi di Pertosa, 
copertina di spalla cotta a bassa tempera-
tura alla cipolla ramata di Montoro.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: saltimbocca all’amalfitana, pia-
dine atranesi, torta di carne al limone, tanti 
preparati al profumo dello sfusato “limone” 
amalfitano.
Somministrazione non assistita: arancini, 
pizze, lasagne, frittatine dello chef Bottone.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 
e salsiccia amalfitana stagionata, “pezzen-
tosa”, fiocchetto, capicollo, pancetta arro-
tolata, cotechino amalfitano, prosciutto 
amalfitano.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: braciole napoletane, salsicce 
fresche, carpacci, tacos, polpettoni con 
porri, tramezzini di carne, maxi hamburger, 
hamburger con provola, con provola e fun-
ghi, con pancetta con aglio e prezzemolo, 
salsicce ripiene.
Somministrazione non assistita: tagliate.
Produzione e/o vendita di salumi: bre-
saole, salami, salsicce, capicollo, pancette, 
fiocchi.

Antica Macelleria Accurso dal 1935

Bottega del Gusto

Carni e Affini Lauro di Lauro Pasquale

Piazza Caduti di Brescia, 15 
84129 Salerno (SA)

Via dei Dogi, 12 
84010 Atrani (SA) 
Tel. 0899840155

Via S. Abbondio, 155 
80045 Pompei (NA) 
Tel. 0818631566

01

01

Chiusura settimanale: domenica mat-
tina e giovedì pomeriggio

Chiusura settimanale: giovedì e do-
menica pomeriggio

Carte accettate: Visa

Carte accettate: tutte

Orari: 08.30-13.30/17.00-20.30

Orari: 07.00-14.00/16.30-21.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai
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info@gustocarni.it 
www.gustocarni.it

info@iosonolachianina.it 
www.iosonolachianina.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polpettine mini, spiedini, 
ghiottone del macellaio, pancetta ripiena, 
hamburger XXL.
Somministrazione non assistita: braciole 
di suino, tagliata (vari tagli), hamburger im-
panato, montanara.
Ristorante con specialità: carne al grill (bi-
stecche vari tagli), tagliate, spiedini, brasa-
ti, preparati pronti per buffet di aperitivo, 
hamburger maxi, lonzini ripieni.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia casareccia, salame Napoli, coppa di te-
sta, capocollo, coppiette, coglioni di mulo, 
pancetta arrotolata, culatello, speck, sala-
me Milano, salame ungherese.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: zuppa forte, verdure di sta-
gione, ricette tipiche regionali, polpettoni 
porcini e castagne, numerose varietà di 
hamburger, HamburgerOneTM.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
selezionati da tutto il mondo, attenzione 
particolare ai presidi Slow Food.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: bombette pugliesi, prosciutto 
di maiale di norcia marinati, fusi di pollo 
impanati, hamburger allo speck, hambur-
ger al Grana Padano DOP, brasato di maiale, 
sfogliatelle ripiene.

Cellole Market Sas

Io sono la Chianina

Italced Srl

Via Milano, 32 
81030 Cellole (CE) 
Tel. 0823933121

Corso Vittorio Emanuele, 720 
80122 Napoli (NA) 
Tel. 0817612013

Piazza Nazionale, 42 
80143 Napoli (NA) 
Tel. 081287896

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: domenica po-
meriggio

Carte accettate: tutte tranne Ameri-
can Express

Carte accettate: PagoBancomat, 
Visa, MasterCard, CartaSi, American 
Express, Diners

Carte accettate: MasterCard, CartaSi, 
American Express

Orari: 07.30-13.30/16.30-20.00

Orari: dal lunedì al sabato 08.00-20.30, 
giovedì 08.00 -14.00

Orari: 08.00-20.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: 25/12 e 01/01
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Facebook “La Carne”

www.macellegria.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: piadine, sughi per pasta, vasta 
scelta per preparati al forno.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 
napoli, coppe, pancetta, salsiccia dolce e 
piccante.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: involtini, bombette, saltimboc-
ca, crocche, polpettoni, hamburger, pronti 
a cuocere.
Somministrazione non assistita: polpetti-
ne, tagliata.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: bombette pugliesi, carne im-
panata, spiedino trapanese/laurino.
Somministrazione non assistita: prevalen-
temente manzo di razza Podolica allevato 
all’aperto.
Ristorante con specialità: bombette pu-
gliesi, carne impanata, spiedino trapanese/
laurino, fiorentina e hamburger a punta di 
coltello da 300 g.

La Carne

Lo Sfizio delle Carni

MacelleGria

Via Nazionale delle Puglie, 186 
80013 Casalnuovo di Napoli (NA) 
Tel. 0818425689

Via Provinciale, 6 
80126 Napoli (NA) 
Tel. 0817268306

Via Pasquale Formisano, 10/14 
80125 Napoli (NA) 
Tel. 0810363065

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica e lu-
nedì pomeriggio

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: domenica e lu-
nedì - a dicembre aperti la domenica 
a pranzo

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Carte accettate: MasterCard

Carte accettate: tutte tranne Ameri-
can Express

Orari: 08.00-14.00/16.00-20.30

Orari: 08.00 -14.00/16.00-20.00

Orari: macelleria: dal martedì al saba-
to 09.15-13.30. Braceria: giovedì e sa-
bato a pranzo e dal martedì al sabato 
dalle 20.00 in poi

Chiusura per ferie: 10 giorni in agosto

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: periodo centrale 
di agosto

Fascia di prezzo: € 20,00/40,00

Coperti: 50
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info@macelleriabarone.it 
www.macelleriabarone.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carni prettamente campane di 
razze autoctone.
Ristorante con specialità: braceria
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
nostrani senza conservanti.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: sfogliata rustica campana, fiori 
di zucca ripieni, arista di maiale panata e 
farcita, cornucopia al profumo di limone di 
Amalfi.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pronti a cuocere rotoli, tra-
mezzini, spiedini, hamburger, panzerotti, 
polpettine piccanti, polpettoni in crosta, 
pancette porchettate, porchetta, agnello 
porchettato.
Produzione e/o vendita di salumi: coppe, 
pancette, salame tipico del luogo (Sausic-
chion), soppressata, salsiccia, salsiccia tipi-
ca del posto (rossa piccante).

Macelleria & Braceria Barone

Macelleria Elia di Massimiliano Elia

Macelleria Massaro

Via G. Garibaldi, 56 
84015 Nocera Superiore (SA) 
Tel. 0819368370

Via degli Etruschi, 84 - Frazione 
Matierno - 84135 Salerno (SA)
Tel. 089274680

Via Suor Maria Serafina, 5 
82030 Faicchio (BN) 
Tel. 0824863381

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica e 
lunedì

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Orari: 08.30-13.30/15.30-24.00

Orari: da lunedì a sabato 08.00-13.00/ 
16.00-20.00, domenica 08.00-13.00

Chiusura per ferie: 15/08-31/08

Chiusura per ferie: mai

Fascia di prezzo: da € 30,00 a € 40,00

Coperti: 60
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info@macelleriaoliva.it 
www.macelleriaoliva.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: millefoglie, girelle, tramezzini, 
cotolette, pollo e patate, arrosticini, soufflé, 
sofficini, spiedini, rollè di coniglio, pollo, 
straccetti.
Produzione e/o vendita di salumi: la mi-
tica pancetta piccante, i salami e insaccati 
tutti con carne selezionata di maiali italiani 
DOC.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polpettoni e hamburger ripie-
ni, involtini di verza con salsiccia, involtino 
di cotica con salsiccia, filetto di maiale al 
pepe.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pronti a cuocere arrosti ripieni, 
trippa e soffritto.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia fresca e pancetta e salami stagionati.

Macelleria O’Piattino e Figli

Macelleria Oliva Snc

Macelleria Portanova Giuseppe

Via Virgilio, 1 
81030 Sant’Arpino (CE) 
Tel. 0818919218

Via Nizza, 144 
84124 Salerno (SA) 
Tel. 089229809

Via Panoramica, 123 bis 
80056 Ercolano (NA) 
Tel. 0817393722

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica e 
giovedì pomeriggio

Chiusura settimanale: giovedì

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: Carte di Credito prin-
cipali

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-13.00/16.00-20.00

Orari: 07.30-14.00/16.30-20.00

Orari: 08.00-13.30/16.00-20.00

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: metà agosto
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russocarni@gmail.com

www.macelleriatony.it

vitellodorosnc@libero.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cotto: polli ed alette allo spiedo, 
porchetta, costine, rollè di pollo o tacchino.
Somministrazione non assistita: il panino 
del macellaio il venerdì e sabato sera panini 
con salsiccia, hamburger, porchetta,strac-
cetti di vitello, pollo, tagliata Chianina, e con 
fior di latte affumicato e patate e vari con-
torni del giorno.
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
zione di salumi, salame, pancetta, capocol-
lo, prosciutto crudo, cotechino.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tutti i tipi di pronto a cuocere 
(crudi).
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
di produzione propria.

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: pronti a cuocere: tramezzini di carne 
macinata, rotoli farciti, polpette classiche 
e ripiene, polpettoni in vari gusti, piadine 
con carne e altro, fagottini di pollo, mini 
rollè di pollo, bombette di maiale, straccetti 
di vitellone e di pollo in vari gusti, spiedini 
misti, involtini di cotenna di maiale, coscia 
di agnello ripiena, sofficini di pollo, condon 
bleu, spinacette, hamburger classici e in altri 
gusti e forme (es. a triangolo e a fiore), ravioli 
e cannoli di macinato farciti, salsicce fresche 
con peperoncino in polvere dolce.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
duzione propria di salumi artigianali senza 
additivi e conservanti (con essicazione/

Macelleria Russo

Macelleria Tony

Macelleria Vitello D’Oro di G. Di Cairano Snc

Via Caracciolo, 114
80062 Meta (NA) 
Tel. 0818787765

Via Marcello 2/64
84085 Mercato San Severino (SA) 
Tel. 3496201251

Via F. De Sanctis, 31 
83045 Calitri (AV) 
Tel. 082730260

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio e domenica da settembre a 
maggio

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio e domenica

Carte accettate: tutte

Carte accettate: nessuna

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Orari: 08.00-13.30/17.00-21.30

Orari: 07.00-13.30/16.00-20.30

Orari: 08.00-13.00/16.00-20.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: variabile

Fascia di prezzo: da € 3,50 a € 15,00 
a persona

stagionatura completamente all’aria): 
salsiccia Tipica Calitrana a forma di fer-
ro di cavallo con peperoncino in pol-
vere, sale e semi di finocchio selvatico, 
soppressate tipo Irpinia, coppe, lonze, 
tranci di prosciutto con cotenna, pan-
cette tese e arrotolate, fiocco di pro-
sciutto, ”Calitrello” (tipo Culatello).
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regina.delle.carni@live.it 
Facebook “pronto cuoci tutto 

per la vostra tavola Regina delle carni. 
Altavilla Irpina”

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polli allo spiedo, cosce, ali di 
pollo e tacchino, porchetta, salsicce e tante 
altre cose sfiziose come ad esempio trippa, 
fegato alla veneziana.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsicce fresche, braciole di 
capra, pollo imbottito vari gusti, girelle 
di carne vari gusti, medaglioni, crocché e 
arancine di carne con vari ripieni.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
duzione propria di salami. Salsiccioni, pan-
cetta tesa e arrotolata, coppa, fiocco di 
prosciutto. Produzione senza aggiunta di 
conservanti e additivi.

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: lasagne, polli allo spiedo, roast beef, 
tutti i tipi di contorno di verdure, porchetta, 
prosciutto cotto di nostra produzione.
Somministrazione non assistita: panini 
con kebab e salsiccia di nostra produzione, 
hamburger e frigitoria mista, tutto cotto al 
momento al forno.
Produzione e/o vendita di salumi: sop-
pressate dell’Irpinia, salsicce con finocchiet-
to selvatico, coppa e culatello dell’Irpinia di 
nostra produzione.

“Maiorano Carni dal 1965”

Raffaele Buonaiuto Macellerie

Regina delle Carni

Via del Centenario 77/79 
84091 Battipaglia (SA) 
Tel. 0828307614

Via G. Matteotti, 42 
84087 Sarno (SA) 
Tel. 081968315

Corso Garibaldi, 103
83011 Altavilla Irpina (AV) 
Tel. 0825994161

01

01

01

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: martedì

Carte accettate: nessuna

Carte accettate: Visa, MasterCard

Carte accettate: tutte

Orari: 07.30-13.30/16.00-20.45

Orari: 08.00-13.30/16.30-21.00

Orari: 08.00-13.30/16.15-20.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai
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macelleria3emme@gmail.com

campari.primo.snc@tiscali.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: roast beef, carne salada, tonnè, 
tanti preparati pronti da cuocere.
Somministrazione non assistita: tortellini, 
tortelloni, lasagne, rosette, passatelli.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia, cotechini, coppa di testa, salami.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: arrosti conditi di maiale, pasta 
fresca e ripiena, carne bovina-suina-equina 
e pollame.
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
zione salsicce ed arrosti di maiale, salami 
tipo felino, coppe stagionate, culatelli, pan-
cette, fiocchi di prosciutto e lonzini.

3 EMME Snc di Montanari A. & C.

Campari Primo di Cugini Cesarina & C. Snc

Via V. Veneto, 99 
41018 San Cesario sul Panaro (MO) 
Tel. 059930702

Via A. Avanzi, 38 
42045 Luzzara (RE) 
Tel. 0522976110

01

01

Chiusura settimanale: martedì, giove-
dì e sabato pomeriggio

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: tutte

Carte accettate: nessuna

Orari: 07.00-13.00/16.30-19.00

Orari: 07.30-13.00/16.00-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: variabile

ferraroni.macelleria@libero.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: gastronomia equina.

Carne equina Ferraroni
Via Montanara, 25 
43124 Parma (PR) 
Tel. 0521963557 01 Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Orari: 07.00-13.30/15.30-19.30

Chiusura per ferie: luglio-agosto
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info@1969macelleriarizzieri.com 
www.1969macelleriarizzieri.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cannoncini, spiedini di Scotto-
na, strudel di verdure, cappellacci di pasta 
sfoglia, bomba di faraona.
Produzione e/o vendita di salumi: i nostri 
salumi al naturale con sale di Cervia, vino e 
pepe: cotechino, salame da pentola, salsic-
cia, bondiola, salamina cotechina, salama 
da sugo, salame stagionato, lardo stagiona-
to, guanciale stagionato, bacon affumicato, 
prosciutto cotto.

F.lli Rizzieri 1969
Ponte Ferriani, 1 
44123 Ferrara (FE) 
Tel. 053265092 01 Chiusura settimanale: domenica e 

lunedì

Carte accettate: tutte

Orari: 07.00-13.00/16.00-19.30

Chiusura per ferie: in base al periodo 
annuale

https://it-it.facebook.com/pages/Cic-
cia-e-Salsiccia-Macelleria-da-Ermes-Ila-

ria/610209922378939

info@casaschizzati.it 
www.casaschizzati.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pronti a cuocere: tortillas far-
cite, cannoli di pasta sfoglia farciti, pizze 
di ciccia, coniglio al ginepro, costine BBQ, 
straccetti di pollo agli agrumi, tortini mille-
foglie di carne, tramezzini, arrostini di pollo 
e salsiccia, arrosti di coniglio, di faraona, di 
Chianina, spiedini BBQ, coscette di pollo, 
tulipani.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: arista di Suino Nero di Parma.
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
zione e vendita di salumi di Suino Nero di 
Parma allevato in proprio allo stato semi 
brado.

Ciccia e Salsiccia Macelleria da Ermes & Ilaria

Ed Italia Srl Società Agricola

Via Foro Boario, 8 A/B 
44122 Ferrara (FE) 
Tel. 3471703328

Via Remitaggio, 1 
43038 Sala Baganza (PR) 
Tel. 3406793853

01

01

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito, Banco Posta

Carte accettate: nessuna

Orari: 08.30-13.30/16.30-19.30

Orari: 16.00-19.00

Chiusura per ferie: nessuno

Chiusura per ferie: agosto
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www.grosscarni.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: porchetta, polli al forno, salami 
cotti, gambotti, patate al forno, alette im-
panate, cosce di pollo, costine di maiale, 
stinchi di maiale, arrosti farciti, arrosti di 
vitello.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutti cotti di nostra produzione, bresaola 
100% italiana fatta con la nostra carne, wur-
stel nostrani, mortadelle nostrane, gam-

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pollo alla diavola, coniglio al 
lardo di colonnata con finocchietto, involti-
ni di carne ripieni, stinchi di maiale arrosto, 
fusi di pollo farciti, arrosti di carne ripieni 
con verdure.
Somministrazione non assistita: coniglio 
alle erbe, cosce di tacchinella con frittata 
di spinaci, galletti amburghesi al rosmarino 
e salvia, faraona al ginepro e maggiorana, 
filetti di maiale al pepe.

Gross Carni

Il Girarrosto di Soliani Sandra & C. Snc

Via Marconi 11/A 
29013 Carpaneto P.no (PC) 
Tel. 0523852122

Piazzale Marinai d’Italia, 10 
48122 Marina di Ravenna (RA) 
Tel. 0544530541

01

01

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: 07.00-13.00/15.00-20.00

Orari: 08.00-13.30/16.00-20.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

Produzione e/o vendita di salumi: af-
fettati misti e formaggi tipici regionali, 
latticini e formaggi molli.

botti, mariole, salami cotti, salsiccia, 
salamelle, salsiccia di tropea, salsiccia 
alla birra, salsiccia con finocchietto 
selvatico e peperoncino, zamponi.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: spiedini al formaggio, polpet-
toni casalinghi, hamburger, cotolette, sal-
sicce fresche con rucola e formaggio.
Produzione e/o vendita di salumi: insac-
cati freschi e stagionati assolutamente sen-
za conservanti.

“La Bcariè” Macelleria di Mantovani Michele
Via Monte Oliveto, 75 
44123 Baura (FE) 
Tel. 0532415087 01 Chiusura settimanale: lunedì tutto il 

giorno e giovedì pomeriggio

Carte accettate: tutte

Orari: 07.00-13.00/16.00-19.30

Chiusura per ferie: mai
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Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polli allo spiedo, porchetta, 
arrosti cotti di qualsiasi tipo, polpettine, co-
tolette valdostane, tramezzini di carne, ce-
stini autunnali, pollo agli agrumi, straccetti 
di manzo rucola e grana, pizza di carne, vi-
tel tonne, roast beef, ragù pronto.

Macelleria “Da Antonio” di Rizzardi A. e C. Snc
Piazza Toscanini, 3 
41026 Pavullo nel Frignano (MO) 
Tel. 053620424 01 Chiusura settimanale: domenica. 

1a domenica del mese sempre aperti

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard, Maestro, Bancoposta, Po-
stepay, prepagate

Orari: 07.30-13.00/16.00-20.00

Chiusura per ferie: mai

info@larotondadeigolosi.it 
www.larotondadeigolosi.it

info@lorensrl.it 
www.maxpi.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsiccia, luganega, tramezzini, 
cotechini.
Somministrazione non assistita: carne di 
razza Romagnola.
Ristorante con specialità: tartare di manzo 
Romagnolo.
Produzione e/o vendita di salumi: cote-
chino, guanciale di suino, lardo.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsiccia, polpettone, ripieno 
per tortellini, macinati, ragù alla bolognese, 
svizzere ai funghi, alle olive e agli asparagi, 
panzerotti di bovino al radicchio rosso o ai 
carciofi, tramezzini di bovino asparagi e for-
maggio o funghi e formaggio. 
Fornitura a ristoranti di carne bovina da 
proprio macello. 
Somministrazione non assistita: fiorenti-
na, svizzera, filetto, macinato, braciola, fet-
tina, bistecca, doppione, polpa per brodo, 

La Rotonda dei Golosi

Loren Srl

Via Lenin, 2 - Località Gavassa
42122 Reggio Emilia (RE) 
Tel. 0522511345

Via Mori, 6 
40054 Budrio (BO) 
Tel. 0516926562

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica e 
lunedì

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Carte accettate: Carte di Credito, Ma-
sterCard, buoni pasto DAY

Orari: da martedì a sabato 07.00-13.00, 
venerdì e sabato pomeriggio 16.00-19.00

Orari: 08.30-19.30

Chiusura per ferie: 15/08-31/08

Chiusura per ferie: mai

Fascia di prezzo: € 30,00/40,00

Coperti: 40/45

ossobuco e altri prodotti di bovino 
adulto, vitello e suino, confezionati in 
atmosfera modificata.
Produzione e/o vendita di salumi: 
cotechino.
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www.macelleriasalumeriacastagnedoli.com

tizianopaolo@gmail.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polli allo spiedo, stinchi al for-
no, coscia di tacchino allo spiedo, roast 
beef, cappelletti, lasagne, arrosto di tacchi-
no, involtini pancetta fontina, svizzere farci-
te, tutti i tipi di arrosto, cotollette, spiedini 
misti, salsiccia fresca, cotechini, zamponi, 
zucchi.
Produzione e/o vendita di salumi: sal-

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsiccia, messicani, tramezzini, 
involtini di pollo, tortillas ripiene, svizzere 
farcite, golosoni, salsiccia bianca, straccetti 
di pollo, tonnato, roast beef, arrosti farciti, 
arrosti di coniglio, arrosticini di pollo panati.
Somministrazione non assistita: fiorenti-
ne, carne per griglia, tartare, tagliate, car-
paccio, cacciatora di pollo.
Produzione e/o vendita di salumi: coppa 
di testa, cotechini, zamponi, passite, salami, 
pancette arrotolate, guanciale stagionato, 
prosciutto nostrano, prosciutto di parma, 

Macelleria Castagnedoli

Macelleria da Tiziano e Paolo

Via Roma, 36 
42010 Cavola di Toano (RE) 
Tel. 3393229262

Viale della Costituzione, 18
40050 Monteveglio Valsamog-
gia (BO) - Tel. 0516707918

01

01

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Carte accettate: tutte

Orari: 07.00-13.00

Orari: da lunedì a giovedì 06.30-13.00, 
venerdì-sabato e prefestivi 06.30-
13.00/16.00-19.30

Chiusura per ferie: una settimana a 
maggio

Chiusura per ferie: mai

prosciutto san daniele, culatelli con 
cotenna, guanciali stagionati, ciccioli 
montanari, ciccioli secchi, mortadella, 
cotto alta qualità, speck, lardo stagio-
nato.

siccia, cotechini, zampone, zucchi, 
salami, coppe, pancetta, fiocchetti, 
guanciale.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsiccia emiliana, salsiccia si-
ciliana, hamburger vari gusti, panati (coto-
lette, panzerotti, crocchette di pollo, alette 
di pollo, crocchette di patate), straccetti di 
pollo, tacchino, manzo, vitello di vari gusti, 
arrosti ripieni, polpettoni, involtini di ogni 
genere, pollo arrosto, scaloppine, coniglio 
alla cacciatora, arrosti vari, anatra all’aran-
cia, galletto al limone, roast beef, vitello 
tonnato. Verdure alla griglia e al vapore, 

Macelleria del Viale
Viale San Giorgio, 30 
41049 Sassuolo (MO) 
Tel. 0536804641 01 Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: Visa

Orari: 08.00-13.00/16.00-19.30

Chiusura per ferie: variabile

zucchine ripiene, patate arrosto, lasa-
gne, rosette, tortelloni verdi, tortelloni 
di zucca, tortelloni di patate, tortellini, 
tortellacci di vari gusti, tagliatelle.
Produzione e/o vendita di salumi: 
bresaola, salame, salamini, prosciutto 
cotto, wurstel.
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entrecote1@virgilio.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carni italiane certificate di filie-
ra.
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
zione propria di salumi tipici del territorio 
con salatura manuale e stagionatura arti-
gianale.

Macelleria Entrecote
Via Farini, 35/E
43121 Parma (PR) 
Tel. 0521285161 01 Chiusura settimanale: lunedì

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: da martedì a sabato 08.00-13.00, 
venerdì 08.00-13.00/16.00-19.00

Chiusura per ferie: agosto

macelleriadelvicolo@libero.it 
www.macelleriadelvicolo.it

mauromacellaio@outlook.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: vari sformati di carne a base di 
verdure di stagione.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pollo allo spiedo, arrosto di 
vitello, roast beef, rotolo di pollo, coniglio 
e tacchino, spiedini, hamburger, involtini, 
polpette, cotolette, mezzelune.
Somministrazione non assistita: nodini, 
fiorentina, tagliata, tartare, carpaccio, polla-
me club dei galli.
Produzione e/o vendita di salumi: coppa 
di testa, lonzino, lonza, pancetta, guanciale, 
salsicce secche, salami.

Macelleria del Vicolo

Macelleria Delprete

Vicolo Ranocchi, 1/C 
40124 Bologna (BO) 
Tel. 051229734

Via dei Lillà, 4 
47841 Cattolica (RN) 
Tel. 0541951829

01

01

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: tutte

Carte accettate: nessuna

Orari: da lunedì a sabato 07.00-13.30, 
da lunedì a venerdì 16.00-19.30

Orari: 07.00-13.00/16.00-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: settembre
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villafondotagliata@villafondotagliata.com 
www.villafondotagliata.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: galantina di pollo, roast beef, 
wurstel, stinchi al forno.
Somministrazione non assistita: cotolette, 
hamburger, involtini, arrosti.
Produzione e/o vendita di salumi: morta-
della, crudo di Parma.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: lasagne, crespelle, arrosti, pol-
pettoni.
Somministrazione non assistita: tagliata 
di pollo, tacchino, manzo alla “Robespierre”, 
carpaccio.
Ristorante con specialità: villa privata su 
prenotazione - menù a scelta del cliente.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutto cotto, prosciutto crudo, mortadella, 
salame, culatello, coppa, bresaola, speck, 
salame.

Macelleria Gastronomia Angela e Dino 
di Comani Angela

Macelleria Gastronomia Franciosi Rino

Via Lavino 1/A 
40050 Monte San Pietro (BO) 
Tel. 3284611043

Statale Nord, 23 
41037 Mirandola (MO) 
Tel. 053520751

01

01

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Orari: lunedì e giovedì 07.00-13.00, 
martedì-mercoledì-venerdì-sabato 
07.00-13.00/16.30-19.00

Orari: 08.00-13.00/16.30-19.30

Chiusura per ferie: 08/06-18/06 (da 
confermare)

Chiusura per ferie: settimana di Fer-
ragosto

Coperti: villa privata su prenota-
zione

cicciamania@macelleriaghioldi.com
www.macelleriaghioldi.com

Carte accettate: tutte tranne Ameri-
can Express

Chiusura per ferie: luglio - agosto

Chiusura settimanale: domenica

Orari: 06.30-13.30, sabato pomeriggio 
17.00-19.00

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polpettoni al prosciutto crudo, 
sapore antico, battuta piemontese (nostra 
tartara), Cecchini (tartara condita in spie-
do), taglio antico, canederli, Mac Ghioldi, 
Tzatzichi, patè di fegatini, piatti della me-
moria.
Produzione e/o vendita di salumi: Terra 
del Lambrusco (nostro lardo artigianale), 
prosciutto Modena DOP, salame di San 
Felice, carne salada Val di Fassa, wurstel Val 
di Fassa, speck e pancetta affumicata Val di 
Fassa.

Macelleria Ghioldi di Zamboni Gian Luca
Via Trivellari, 5 
41121 Modena (MO) 
Tel. 0594279499

01
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macelleriagiari@libero.it

Chiusura settimanale: domenica 
(escluso luglio e agosto)

Carte accettate: PagoBancomat

Orari: da lunedì a venerdì 07.00-13.00,
venerdì e sabato 07.00-13.00/16.00-
19.00

Chiusura per ferie: maiSpecialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polli, faraona e coniglio farciti 
anche con verdure e tartufo, ragù pronto, 
trippa condita, pancetta steccata.
Somministrazione non assistita: fiorenti-
ne, corone di arista.
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
zione propria con carni suine di filiera con-
trollata: salsiccia, coppa di testa, ciccioli, i 
nostri famosi cotechini e zamponi.

Macelleria Rosticceria Giari dal 1964
Via Val di Setta 62/A - Vado di 
Setta - 40036 Monzuno (BO) 
Tel. 0516779146

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: Sua Maestà lo Spiedone, Gran 
Taglio, tartare, salsiccia gluten free.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutto crudo di Parma DOP, lardo di Colon-
nata, salame nostrano, mortadella Bologna 
IGP.

Via I. Martinelli, 38 - Fossoli
41012 Carpi (MO) 
Tel. 059660558

papottimacelleria@libero.it 
www.macelleriapapotti.it

Macelleria Papotti R. & C. Snc

Chiusura settimanale: martedì e gio-
vedì pomeriggio

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Orari: 07.30-13:00/16.30-19.30

Chiusura per ferie: luglio

info@macelleria-lutti.com 
www.macelleria-lutti.com

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte tranne Ameri-
can Express

Orari: 07.00-13.00/16.00-19.30

Chiusura per ferie: maiSpecialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsiccia, pesto da tortellini, sa-
lami e le nostre fiorentine.

Macelleria Lutti
Via Piemonte, 2 - ang. Via Vigno-
lese 41057 Spilamberto (MO) 
Tel. 059785435
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01

01 Chiusura settimanale: domenica

Orari: da lunedì a giovedì 07.00-13.00, 
venerdì e sabato 07.00-13.00/16.00-
19.00

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: roast beef, pollo allo spiedo e 
arrosti vari.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
nazionali e locali.

Macelleria Tramonti & Ghetti Snc
Piazza Camillo Benso Conte di 
Cavour, 44 - 47121 Forlì (FC) 
Tel. 054333048

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Orari: tutti giorni 07.00-14.00, venerdì 
e sabato 17.00-20.00

Chiusura per ferie: variabileSpecialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: roast beef, cotolette, tacchino 
in porchetta, salama da sugo, cotechino, 
involtini, spiedini misti.
Produzione e/o vendita di salumi: salami 
con e senz’aglio, salama da sugo cruda e 
cotta IGP.

Macelleria Succi Alberto & Giliola
Via G. Garibaldi 123/A 
44121 Ferrara (FE) 
Tel. 0532247112

Carte accettate: nessuna

Chiusura per ferie: settimana di Fer-
ragosto

01

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: arrosti farciti, involtini, portafo-
gli, svizzere con verdure.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia, cotechino, salami di produzione pro-
pria.

Via 2 Agosto 1980, 34 - 40019 
Sant’Agata Bolognese (BO) 
Tel. 0516828182 Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: PagoBancomat

Orari: da lunedì a sabato 07.00-13.00, 
martedì e venerdì 07.00-13.00/16.30-
19.00

Chiusura per ferie: variabile

Macelleria Zanasi Arturo
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Chiusura settimanale: domenica e 
giovedì pomeriggio

Carte accettate: tutte

Orari: 07.00-12.30/16.00-19.30

Chiusura per ferie: maiSpecialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tutti i tipi di carni cotte, arrosti-
te, in umido. Gastronomia, pregastronomia, 
pronti a cuocere di propria produzione.

Mauro & Maurizio Snc
SS Faustino e Giovita, 5/A 
43058 Sorbolo (PR) 
Tel. 0521660133

Chiusura settimanale: domenica po-
meriggio e lunedì tutto il giorno

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: 08.00-13.00/16.00-20.00

Chiusura per ferie: prime settimane 
di ottobreSpecialità pronti a cuocere, cotto e ga-

stronomia: salsicce fresche, cotechini, ma-
riole di bovino, equino e suino.
Somministrazione non assistita: tagliate, 
tartare di bovini del nostro allevamento del 
Bagnolo (Bassano-Rivergaro).
Ristorante con specialità: bovini ed equini 
del nostro allevamento.
Produzione e/o vendita di salumi: vendita 
salumi tipici piacentini affinati nelle nostre 
cantine.

Macelleria Gaidolfi Carlo
Via San Rocco, 62 
29029 Rivergaro (PC) 
Tel. 0523958716

www.macelleriagastronomiazoffolirosina.
com

Chiusura settimanale: domenica (solo 
autunno e inverno)

Carte accettate: Visa, MasterCard, Car-
taSi

Orari: 07.00-13.00/16.00-20.00

Chiusura per ferie: 15 giorni in otto-
bre o gennaioSpecialità pronti a cuocere, cotto e ga-

stronomia: pollo allo spiedo, lasagne al 
forno, crepes di carne, arrosti misti, roast 
beef, insalata di riso, pasta fredda, cotolet-
te, spiedini misti, verdure al forno, preparati 
di carne.
Somministrazione non assistita: pollo allo 
spiedo, lasagne, verdure al forno.
Produzione e/o vendita di salumi: salame, 
salsiccia, coppa stagionata, porchetta.

Macelleria Zoffoli Rosina Sas
Viale dei Navigatori, 68 
48122 Punta Marina (RA) 
Tel. 0544437227
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01

€
€
€

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: arrosto di vitello, gastronomia.
Somministrazione non assistita: ragù.
Ristorante con specialità: roast beef.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutto cotto nostra produzione.

Via Argine Ducale, 325 
44122 Ferrara (FE) 
Tel. 0532762451

Roversi Snc

info@panificioroversi.it 
www.panificioroversi.it

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Orari: 06.00-19.00

Chiusura per ferie: mai

Fascia di prezzo: € 12,00

Coperti: 20
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lagastronomica@alice.it 
www.gastronomica.it

Chiusura settimanale: lunedì e mer-
coledì pomeriggio, domenica tutto 
il giorno

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Orari: 08.00-13.00/15.30-20.00

Chiusura per ferie: una settimana in 
settembre

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: ampia scelta di prodotti pronti 
a cuocere con base di impasto di polpetta 
e pronti a cuocere diversi dal solito, stuzzi-
canti ed appetitosi, un esempio è la bistec-
ca gratinata di pollo (unica nel suo gene-
re), una variegata disponibilità di cotti che 
spaziano dal classico arrosto di pollo con 
verdure a scelta alle verdure cotte (gratina-
te, al vapore, grigliate, ripiene), insalate di 
pollo in salsa rosa, pasticci freschi di carne 
o con verdure, insalata russa, carne alla gri-
glia.
Produzione e/o vendita di salumi: vendita 
di salami di zona (Friuli) molto rinomati con 
nostra stagionatura.

La Gastronomica di De Rosa Leonardo
Piazza Col. Cimolino, 5 
33030 Dignano (UD) 
Tel. 0432951020

info@macelleriaboschetti.it 
www.macelleriaboschetti.it

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Orari: da lunedì a sabato 07.30-13.00, 
venerdì e sabato 15.00-19.00

Chiusura per ferie: maiSpecialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: sformatini e lasagne secondo 
stagione, arrosti farciti cotti e tagliati, pol-
pette, vasta scelta di hamburger di diverse 
dimensioni, spiedini sfiziosi, involtini assor-
titi, salsicce e cotechini friulani di nostra 
produzione.
Produzione e/o vendita di salumi: insac-
cati friulani di produzione propria.

Antica Macelleria Boschetti
Piazza Mazzini, 2 
33019 Tricesimo (UD) 
Tel. 0432851881
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info@carneecarni.it 
www.anticamacelleriapellegrini.it

botsap@libero.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tramezzini di carne cotto e for-
maggio, hamburger tex mex, arista prugne 
e arance, petto di pollo pera e pecorino, 
sushi di Scottona.
Somministrazione non assistita: taglieri di 
salumi e formaggi di produzione propria, 
panini con salsiccia di Patrica o Porchetta.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
duzione esclusiva Zazzicchia di Patrica, 
salame al vino rosso Cesanese, salame alla 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: specialità cotto (lasagne, can-
nelloni, ravioli, porchetta), pronti a cuocere 
(tacchino alle castagne, tasca di vitello far-
cita, pollo ripieno).
Somministrazione non assistita: lasagna, 
cannelloni, ravioli, arrosti vari.
Produzione e/o vendita di salumi: coppa 
di testa, salsicce ai funghi porcini, salcicce 
al tartufo, salsicce al finocchio, ciauscolo.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polpettone classico, polpetto-
ne con pinoli, prugne e castagne, polpetto-
ne al tartufo spiedini messinesi, filetto alle 
mandorle, nodini di tacchino con patate, 
ricotta e pancetta, coniglio tartufato.

Antica Macelleria Pellegrini

Bottega dei Sapori

F.lli Giovannelli

Via Quattro Strade, 146 
03010 Patrica (FR) 
Tel. 0775222208

Via della Stazione, 42 
01010 Oriolo Romano (VT) 
Tel. 0699838789

Via G. Antonelli 37/A 
00197 Roma (RM) 
Tel. 068072153

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica po-
meriggio

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: Visa, MasterCard

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Carte accettate: tutte

Orari: 08.30-13.00/16.30-20.00

Orari: 09.00-13.00/16.00-19.00

Orari: 07.00-14.00/16.30-20.00

Chiusura per ferie: prima settimana di 
settembre

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: agosto

Fascia di prezzo: € 10,00/15,00

Coperti: 50

Passerina del Frusinate, cacciatorino di 
bufaletto della Valle d’Amaseno.
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luigideangelis1927@gmail.com 
www.ldeangelis.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsicce di tutti i tipi, tasche far-
cite e panature.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: roast beef, vitel tonnè, boccon-
cini, involtini.
Somministrazione non assistita: menu e 
altro a base carne.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutti e salumi selezionati.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: produzione propria di salsicce 
di prosciutto (in budello naturale), polpet-
te, fettine panate, ariste, rollé, involtini, polli 
e conigli disossati e ripieni.
Somministrazione non assistita: tagliate, 
carpaccio, straccetti. Solo carne di razza 
Marchigiana proveniente da piccoli alleva-
tori, i vari tagli vengono preparati con anti-
co mestiere (tutto rigorosamente a mano). 
Polli, conigli, faraone (allevati a terra e in 
libertà) disossati.

Ferri Gastronomia Snc

L. De Angelis

La “Bottega” delle Carni

Via Angelucci, 5 
00052 Cerveteri (RM) 
Tel. 069904388

Via Flavia, 74/78 
00187 Roma (RM) 
Tel. 0642012192

Via Monte Senario, 56 
00141 Roma (RM) 
Tel. 068177644

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: nessuna

Chiusura settimanale: sabato pome-
riggio e domenica

Chiusura settimanale: domenica e 
lunedì

Carte accettate: Visa, MasterCard, Po-
stepay

Carte accettate: tutte tranne Ameri-
can Express e Diners

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Orari: 08.30-13.00/17.00-20.00

Orari: 09.00-14.00/17.00-20.00

Orari: 08.30-13.30/16.30-19.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: 10/08-28/08

Chiusura per ferie: agosto

Fascia di prezzo: da € 5,00 in su

Coperti: 0/6

Produzione e/o vendita di salumi: 
salumi provenienti da piccole azien-
de agricole delle Marche (Fabriano) 
come il ciavuscolo, guanciale, pancet-
ta, fiocco e lo storico salame “Fabria-
no”.



LAZIO

39Macelleria con gastronomia e ristorante o braceria con somministrazione assistita
Macelleria con gastronomia e con possibilità di mangiare in macelleria con somministrazione non assistita 
Macelleria con gastronomia e vendita prodotti pronti a cuocere o cotti da consumare a casa

bottegacarne@libero.it

www.macelleriadellemonache.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: bistecche, tagliate, grigliate.
Somministrazione non assistita: tagliate, 
grigliata, agnello, bistecca, Scottona, salsic-
ce, spiedini, luganega.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
ce.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: prosciutto cotto, porchetta, 
torta di carne (prosciutto cotto, crema di 
carciofi, formaggio, salsa piccante).
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
zione propria salami, salsicce secche, mor-
tadella, prosciutto cotto, coppa di testa, 
porchetta.

La Bottega della Carne-Grill House

Macelleria Delle Monache Snc

Via Vallicelle, 77 
03014 Fiuggi (FR) 
Tel. 0775504473

Via Sant’Angelo 1/A 
01019 Vetralla (VT) 
Tel. 0761482845

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: giovedì e do-
menica pranzo

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Orari: 08.00-23.00

Orari: 08.00-13.30/16.30-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: agosto

Fascia di prezzo: € 10,00

Coperti: 30/40

www.macelleriacolasanti.it 
info@macelleriacolasanti.it

macelleriacolasanti@gmail.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: porchetta, polli ripieni, tramez-
zini di carne, mille foglie, semafori.
Somministrazione non assistita: coda 
alla vaccinara, trippa alla romana, coratel-
la d’abbacchio, pollo con peperoni, roast 
beef.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
ce, cotechini e zamponi.

Macelleria Flavio e Mauro dal 1964
Via Cherso, 142/144 
00172 Roma (RM) 
Tel. 062596040 01 Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Orari: 07.00-14.00/16.00-20.00

Chiusura per ferie: mai
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macelleria.ama@live.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carni locali.
Produzione e/o vendita di salumi: Marot-
ta (mortadella di Amatrice), salame, ciau-
scolo, salamelle carne e fegato, guanciale.

Macelleria Norcineria Amadio
Corso Umberto I, 22 
02012 Amatrice (RI)
Tel. 0746825365 01 Chiusura settimanale: giovedì pome-

riggio

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-13.00/16.00-20.00, dome-
nica mattina

Chiusura per ferie: mai

info@macelleriamattei.it 
www.macelleriamattei.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsiccia al coriandolo di maiale 
casereccio, Cinta Senese o Nero Casertano, 
porchetta, prosciutto arrosto.
Somministrazione non assistita: degusta-
zione di salumi di produzione propria, pri-
mi piatti a base di carne, tagliate, salsiccia al 
coriandolo grigliata, arrosti, trippa.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia al coriandolo, prosciutto, lonza, pancet-
ta, guanciale. Tutti i salumi sono disponibili 
di maiale casereccio, Cinta Senese e Nero 
Casertano.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: hamburger, polpettine, cannel-
loni, arrosti, porchette.
Somministrazione non assistita: tagliate.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
ce.

Macelleria Mattei Enzo

Macelleria Natoli

Via Onorato I Caetani, 18/24 
04022 Fondi (LT) 
Tel. 0771510828 

Piazza Augusto Albini, 11 
00154 Roma (RM) 
Tel. 3482425859

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: lunedì e dome-
nica pomeriggio

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Carte accettate: Carte di Credito prin-
cipali

Orari: 08.00-13.30/16.00-19.30

Orari: 07.00-19.30

Chiusura per ferie: variabile tra set-
tembre e ottobre

Chiusura per ferie: agosto

Fascia di prezzo: € 7,00/10,00
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Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: straccetti ai porcini, alla zucca, 
ai carciofi, al radicchio e pinoli. Arista in cro-
sta di pane. Bocconcini di pollo agli agrumi 
e zenzero. Valdostane di suino. Le famose 
polpette di vitello, Involtini. Le croccanti 
fettine panate e tanti altri preparati pronto 
a cuocere.
Produzione e/o vendita di salumi: vendita 
di cinghiale fresco, salsicce fresche di suino, 
prosciutti di Parma e San Daniele, bresaola 
IGP della Valtellina.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsicce di maiale sale e pepe, 
salsicce di prosciutto di maiale, coppa, filet-
to di maiale con prugne secche, saccottini 
di carne con taleggio e pere, cotechino.

Macelleria Promutico

Macelleria Scarino Franco

Via Mario Menghini, 39 
00179 Roma (RM) 
Tel. 067853940

Via Delio Ricci, snc 
01027 Montefiascone (VT) 
Tel. 3204121208

01

01

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: tutte

Carte accettate: Visa, Maestro

Orari: 07.00-13.30/16.30-20.30

Orari: 07.00-13.30/17.00-20.30

Chiusura per ferie: 15 giorni ad agosto

Chiusura per ferie: mai
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Facebook “Macelleria da Carlo”

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cima genovese, torte di carne 
anche in cake design, pesto genovese DOP, 
piu di 50 piatti di pronto cuoci anche con 
tartufo bianco in stagione, pistacchio di 
bronte, funghi porcini. Tutti i nostri preparati 
sulla pagina facebook.
Produzione e/o vendita di salumi: cotto, 
crudo di Parma, salumi piacentini, salumi di 
Cinta Senese, pancetta nostra produzione, 
mortadella, lardo Arnad.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: lasagne, polli arrosto e piatti ti-
pici spezzini (mesciüa, coniglio alla ligure).
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
duzione propria di salsicce, pancetta, sop-
pressata, cotechini, mortadella nostrale e 
würstel.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tonnato, roast beef, insalata di 
trippe, insalata di pollo, nervetti, bollito già 
cotto, straccetti e hamburger.

Macelleria da Carlo

Macelleria Gastronomia Pescetto

Macelleria Umberto di Matteo Favareto

Corso De Stefanis, 53 rosso 
16139 Genova (GE) 
Tel. 010870968

Via Sarzana, 243 
19126 La Spezia (SP) 
Tel. 0187509681

Via Montenotte, 10/12 
17100 Savona (SV) 
Tel. 3391477843

01

01

01

Chiusura settimanale: nessuna

Chiusura settimanale: nessuna

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Carte accettate: CartaSi, BancoPosta

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Orari: 08.00-12.45/15.30-19.30

Orari: da lunedì a domenica mattino 
e giovedì-venerdì-sabato pomeriggio

Orari: orario continuato 07.00-19.30

Chiusura per ferie: metà agosto

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai
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cogoletocarni@hotmail.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: trippe, tramezzini e pizza di 
carne, diverse lavorazioni estemporanee.
Somministrazione non assistita: tutti i tipi 
di carne, kebab, carpaccio, vitello tonnato, 
roast beef con insalata.
Ristorante con specialità: costate e fioren-
tine di “vero bue grasso” piemontese (mini-
mo 5 anni di vita e 5 settimane di frollatu-
ra). Tutti i tipi di carne, di taglio (comprese 
le frattaglie) cucinati in svariate ricette.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
di produzione propria, bresaola, cima alla 
genovese, testa in cassetta.

Macelleria Viglino di Viglino Giovanni
Via C. Colombo, 52 
16016 Cogoleto (GE) 
Tel. 0109183278 01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte tranne Ameri-
can Express

Orari: macelleria 09.00-12.00/16.00-
18.00, somministrazione 20.00-22.00

Chiusura per ferie: 10/11-20/11

Fascia di prezzo: € 18,00/50,00

Coperti: 30 + dehor
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ascarni.treviglio@tiscali.it

alghisialimentari@gmail.com 
www.alghisi2.it

savoldicarnidoc@virgilio.it 
www.savoldicarnidoc.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polli, galletti, quaglie e stinchi 
allo spiedo, roast beef, vitello tonnato, riso 
freddo, arrosto di vitello, lasagne, melanza-
ne alla parmigiana, carne impanata, pol-
pette, hamburger, arrosti e pollame farciti.
Somministrazione non assistita: manife-
stazioni saltuarie con carne alla brace: co-
stine, braciole, salamelle, costate, salsiccia 
e spiedini.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tartar, carpacci, tagliata, vitello 
tonnato, hamburger, arrosti, bolliti misti, 
lasagne, crespelle, gnocchi alla romana, 
casoncelli.
Ristorante con specialità: fiorentina, guan-
cialini brasati, bis di filetti, risotto all’isolana, 
gnocchetti di zucca, tartara di Scottona.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 
pentola, coppa pentola, cotechino, salame 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: agnoli alla carne, tortelli con 
oss de stomé, tartara di manzo (capperi e 
acciughe, bresaola grana e rucola, pepero-
ni lombardi e grana, funghi e speck, cotto 
e carciofi), spiedo alla bresciana. La nostra 
carne è fresca e proveniente dai nostri al-
levamenti.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 
bresciano, cotechini, oss de stomec (De.
Co di Lonato), wurstel, prosciutto cotto, 
prosciutto crudo, carne salata, coppe da 

A.S. Carni Snc

Alghisi alla Seconda

Azienda Agricola Campagna

Via Giacomo Matteotti, 1 
24047 Treviglio (BG) 
Tel. 036349552

Via Strada Per Leno, 7 
25025 Manerbio (BS) 
Tel. 0309383144

Via Trivellino, 6 
25017 Lonato del Garda (BS) 
Tel. 0309133230

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica e lu-
nedì pomeriggio

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: Visa, MasterCard, Ma-
estro, CartaSi

Carte accettate: Visa, MasterCard

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.30

Orari: da martedì a domenica 07.30-
23.00

Orari: 08.00-12.00/15.00-1900

Chiusura per ferie: primi 20 giorni di 
agosto

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: solo giorni festivi

pentola, lingue salmistrate, fiocco di 
prosciutto da cuocere. Tutti gli articoli 
sono di produzione nostra.

da taglio, cacciatorini, bresaola artigia-
nale, mortadella artigianale.

Produzione e/o vendita di salumi: 
salsiccia con parmigiano, cotechini, 
salamelle, verzini, boccette, cacciatori 
e salami.
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buzzifedelesas@tin.it

centrocarnicavallo@gmail.com 
www.centrocarnicavallo.it

posta@centrocarnicornaredo.it 
www.centrocarnicornaredo.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: gastronomia artigianale legata 
alle semplicità della cucina casalinga che 
ripropone oltre ai classici polli allo spiedo 
piatti vari a base di coniglio, faraona, gallina, 
agnello, capretto, selvaggina, maialini, arro-
sti, polpettoni, polpette.
Somministrazione non assistita: la ricerca 
della qualità continua tra la selezione di car-
ni avicunicole, pollame, capponi, piccioni, 
quaglie, agnelli e capretti, manzo, vitello, 
maiale, selvaggina...la preparazione di di-
sossati, arrosti ripieni e non solo, primizie 
di ogni genere tra cui funghi freschi, secchi, 
surgelati e sott’olio, tartufi freschi, frutti di 

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: produzione propria di prodotti a 
base di carne equina: gastronomia cotta, ro-
ast beef all’inglese, polpettine al forno con 
verdure grigliate o funghi porcini trifolati, 
stracotto, ragù, pizzocheri ai boscaioli. Pro-
dotti pronti a cuocere polpette con cuore di 
formaggio, tortillas, canederli, tagliate con-
dite, salsiccia senza grasso, tartare diversi 
gusti, quadrotti spinaci e formaggio, pizze 
di carne.
Somministrazione non assistita: polenta cal-
da e stracotto, tortillas di carne e formaggio.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tramezzini di carne, girelle di 
carne, polpette, cotolette impanate.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
di nostra produzione.

Buzzi Fedele Sas di Buzzi Luigi & C.

Centro Carni Cavallo

Centro Carni Cornaredo

Via A. Airoldi, 3 
23900 Lecco (LC) 
Tel. 0341364410

Corso Dante, 25 
23801 Calolziocorte (LC) 
Tel. 0341642243

Via Andrea Ponti, 19 
20010 Cornaredo (MI) 
Tel. 0293563794

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica e 
lunedì

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio e domenica

Chiusura settimanale: domenica e lu-
nedì pomeriggio

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.30

Orari: 08.00-12.30/15.00-19.00

Orari: 08.30-12.30/16.00-19.30

Chiusura per ferie: festività coman-
date

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: agosto

bosco, e ancora pate d’oca, patè d’ana-
tra, fegato grasso d’oca, fegato grasso 
d’anatra.
Produzione e/o vendita di salumi: 
prodotti nostrani tra cui salami, cote-
chini, mortadelle di fegato, bresaola, 
prosciutti crudi selezionati, coppa, 
pancetta, lardo toscano, bresaola di 
cervo e cinghiale.

Produzione e/o vendita di salumi: sa-
lumi di nostra produzione senza gluti-
ne né lattosio, salami, cacciatori diversi 
gusti classici, al finocchietto, ai porcini, 
affumicati, piccanti, all’aglio, tutti ma-
gri, bresaole, speck, tipo prosciutto 
cotto, cotechini cotti, wurstel.
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valleticinof@libero.it

cscucchi@libero.it

info@clembormio.it 
www.clembormio.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: oltre 100 tipi di pronto cuoci 
diversi.
Produzione e/o vendita di salumi: carne 
bovina a marchio Parco Ticino produzione 
controllata.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: lasagne, pizzocheri, crespelle, 
arancini di riso, risi freddi, pasta fredda, 
manzo all’olio, vitello tonnato, stinco di ma-
iale, pollo ripieno, spiedo bresciano, arrosti 
vari, trippa, tagliata di cavallo, roast beef, 
costine con le verza, coniglio arrosto, insa-
lata di mare, cocktail di gamberi, baccalà 
in umido, insalata russa, insalata di tonno, 
insalata tartara, insalata savoiarda, verdure 
e contorni vari, hamburger classici e farci-
ti, tramezzoni di carne, spiedini di carne, 
spiedini siciliani polpette, pollo ripieno, ar-
rotolati di tacchino-vitello-pollo-conoglio, 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pizzocheri, sciatt, tajadin.
Ristorante con specialità: tagliate, fioren-
tine, costate.
Produzione e/o vendita di salumi: bresao-
le, slinzighe, pancette, coppe, salamini.

Centro Carni Valleticino

Centro Spesa Cucchi Snc

Clemmarket

Via San Rocco, 22
20087 Robecco sul Naviglio (MI) 
Tel. 0294970539

Via Risorgimento, 7 
25030 Castrezzato (BS) 
Tel. 0307146297

Via Fiera, 5 
23032 Bormio (SO) 
Tel. 0342910112

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: domenica e lu-
nedì pomeriggio

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard, carte buoni pasto per ti-
cket elettronici

Carte accettate: PagoBancomat, Visa 
MasterCard, Maestro, CartaSi

Carte accettate: principali

Orari: 08.00-12.30/15.00-19.30

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.00

Orari: 08.00-12.30/16.00-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: seconda settimana 
di agosto

Chiusura per ferie: mai

Coperti: 30

tagliate, cotolette assortite, involtini di 
prosciutto ripieni, bistecche marinate.
Produzione e/o vendita di salumi: 
produzione di salami di suino, sala-
mi di equino, cacciatori, cotechini, 
zamponi, sopresse, salamelle fresche, 
bresaole di manzo-cavallo-tacchino, 
coppe, lonze, pancette.
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macelleriacontini@tiscali.it

osiosotto@dimocar.it 
www.dimocar.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pronti a cuocere: tramezzini 
di carne, rustico, hamburger farciti vari 
gusti, cordon bleu, spinacette, lombatine, 
rotolini e rotoloni, fagottini, spiedini, arro-
sticini, tasca ripiena, arrosti ripieni, salsicce 
e salamelle fresce. Gastronomia: brasato, 
goulasch, vitello tonnato, alette al bacon, 
costine, pollo spiedo, polpettine.
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
zione propria di salumi tradizionali della 
zona: salame cremonese, cacciatori, sala-

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: rosticceria di nostra produzio-
ne, assortimento di pronti a cuocere.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carpaccio alla Bottini, borsellino 
della nonna, fagottino Tiziana, cannoncino 
viagra, tramezzini di carne, mondeghili, spi-
nacini ripieni, spiedino alla francese, parigi-
ne, pizza di carne.
Somministrazione non assistita: carpac-
cio, tartare, pate, vitello tonnato, parigine, 
tagliate, Robespierre, arrosto Parigi, spina-
cino ripieno.
Ristorante con specialità: carne grigliata, 
tagliate, fiorentine.

Contini Leonardo

Dimocar Distribuzione Moderna Carni

Eredi Bottini Andrea Snc

Via Garibaldi, 11 
26021 Barzaniga di Annicco (CR)
Tel. 0374343769

Corso Vittorio Veneto, 35 
24046 Osio Sotto (BG) 
Tel. 035881228

Via Briosi, 10 
20133 Milano (MI) 
Tel. 0270123235

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica e 
pomeriggi di lunedì, martedì e mer-
coledì

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard, CartaSi, Ticket Restau-
rant, Pellegrini

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: PagoBancomat

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.00

Orari: 08.00-13.00/15.30-19.30

Orari: 08.00-13.00/15.30-19.30

Chiusura per ferie: 01/01-06/01

Chiusura per ferie: giugno

Chiusura per ferie: agosto

Fascia di prezzo: € 28,00

me da pentola, cotechini, cotechini 
alla vaniglia, tutto rigorosamente sen-
za farine aggiunte e senza lattosio.

Produzione e/o vendita di salumi: 
bresaola, coppa di testa, cotto al tar-
tufo, mortadella di fegato.
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info@gallaratecarni.it

info@macelleriacontini.com 
www.macelleriacontini.com

info@macelleriaguiotto.it 
www.macelleriaguiotto.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polli allo spiedo, stinco al for-
no, arrosto di vitello, roast beef, pancette 
ripiene.
Somministrazione non assistita: polpette, 
involtini, valdostane.
Ristorante con specialità: aberdeen An-
gus, hamburger di Angus.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: macelleria dinamica senza 
glutine né allergeni, tagli di carne pregiata, 
tartare di manzo battuta al coltello, frittate 
e torte salate, prodotti a base di verdure, 
formaggi locali e nazionali, mostarda di 
Cremona, giardiniera artigianale, würstel, 
kebab artigianale, paté.
Somministrazione non assistita: tartare 
battuta al coltello, tagliata di manzo, primi 
piatti cotti (lasagne, crespelle, cannello-
ni, crespelle senza glutine, gnocchi, pasta 
fresca ripiena, su prenotazione Marubini di 
Cremona), street food (kebab, piadine), pa-
tate al forno e polpette di carne, al venerdì 
baccalà fritto, verdure in tempura e pesce 
fritto, torte salate e frittate, panini farciti.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: lasagne, pizzoccheri, molte 
tipologie di arrosti e di svizzere di Manzo 
Piemontese.
Produzione e/o vendita di salumi: caccia-
tori di maiale, di cavallo e di manzo, bresa-
ole, lonzini affumicati e pancette.

Gallarate Carni

Gastronomia Macelleria Contini Cremona

La Nuova Macelleria Guiotto

Via Varese, 61 
21013 Gallarate (VA) 
Tel. 0331794058

Via Giuseppina 37/C 
26100 Cremona (CR) 
Tel. 0372 432319

Via Ponzella, 10 
20025 Legnano (MI) 
Tel. 0331459920

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: domenica e lu-
nedì pomeriggio

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Carte accettate: tutte tranne Ameri-
can Express

Carte accettate: Visa, MasterCard

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.30

Orari: 08.00-13.00/16.00-19.30

Orari: 06.30-12.30/16.00-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: 01/08-20/08

Produzione e/o vendita di salumi: 
prosciutteria di tacchino e lonza, pro-
sciutto cotto senza glutine, lattosio 
e caseinati, bresaola Marina, salame 
cremonese, salsiccia e salamelle senza 
glutine, cotechino ”Vaniglia” di Cre-
mona, salami da cottura.
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andreolimacelleria@libero.it

macelleriabollini@alice.it

ciapponimacelleria@gmail.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: piatti di carne pronti a cuocere.
Produzione e/o vendita di salumi: salcic-
cia, salamine, salame, salame da pentola, 
coppe, cotechino, carne bovina diretta-
mente prodotta nei nostri allevamenti.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: sia carne pesce e contorni vari.
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
zione di pesto e salsiccia, cotechini.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tutti tipi di carne allo spiedo, 
lasagne, tonnato, tramezzini, hamburger, 
impanati, spiedini, involtini, coniglio alla 
provenzale, cervo in salmi, capriolo, roast 
beef, arrosto di vitello, tacchino, maiale, 
porchetta, polpettoni vari tipi.
Produzione e/o vendita di salumi: salami 
di suino, cervo, asino, cinghiale, cavallo, 
capra produzione propria. Bresaola, slin-
zega, violino di capra, capriolo produzione 
propia. Prosciuto cotto produzione propia. 

Macelleria Andreoli Giuseppe

Macelleria Bollini

Macelleria Ciapponi

Via dei Pizzi, 10 
25020 Azzano Mella (BS) 
Tel. 3338648052

Via Bertioli, 14 
46035 Ostiglia (MN) 
Tel. 038631206

Piazza S.Giorgio, 1 
23823 Colico (LC) 
Tel. 0341941404

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: lunedì, marte-
dì, mercoledì e giovedì pomeriggio

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Carte accettate: nessuna

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-12.10/15.30-19.00

Orari: 07.45-12.30/15.30-19.30

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.30

Chiusura per ferie: Ferragosto

Chiusura per ferie: primi 10 giorni di 
luglio

Chiusura per ferie: mai

Lardo, coppa, pancette produzione 
propria. Salumi freschi (salamelle, sal-
sicetta, mortadella di fegato, cotechi-
ni, zamponi).
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macelleriabianchimarco@fastwebnet.it 
www.macelleriaequinabianchi.it

vitoloren@gmail.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pollo allo spiedo, spiedo bre-
sciano, cotolette, valdostane, lasagne, arro-
sti vari, brasati.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 
bresciano, pancetta arrotolata stagionata, 
coppe, lonzini, pancette steccate, salsicce, 
cotechini, sopresse, tutto di nostra produ-
zione.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: lasagne, polpette, brasato, 
straccetti, tartare, salsiccia, cotolette.
Somministrazione non assistita: carne e 
salsiccia grigliata.
Produzione e/o vendita di salumi: ac-
ciatori di cavallo e d’asino, salsiccia secca, 
slinzega.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: gamma di 55 pietanze tra pre-
parati, marinati, pronti a cuocere.
Somministrazione non assistita: 21 metri 
di banco interamente allestito a disposizio-
ne della griglia.
Produzione e/o vendita di salumi: si può 
scegliere fra una vasta gamma di salsicce 
fresche già pronte o scegliere di farla a pro-
prio gusto. Vasta gamma di salumi equini.

Macelleria Crescini M. e G.

Macelleria equina Bianchi

Macelleria equina da Vito

Via Garibaldi, 28 
25060 Marcheno (BS) 
Tel. 030861160

Via Sant’Ampellio,16 
20141 Milano (MI) 
Tel. 0289504900

Via Lorenteggio, 177 
20147 Milano (MI) 
Tel. 024121814

01

01

01

€
€
€

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: domenica e 
lunedì

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: Visa

Carte accettate: tutte

Orari: 07.30 -12.30/15.00-19.30

Orari: 08.00-19.00

Orari: lunedì 08.00-15.00, da martedì a 
sabato 8.00-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: agosto

Fascia di prezzo: € 8,00-15,00

Fascia di prezzo: medio bassa

Coperti: 15

Coperti: 50
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 info@macelleriaequinarossoni.it
www.macelleriaequinarossoni.it

(In costruzione) www.macellerigallina.it

macelleria.maestroni@alice.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tutto ciò che si può preparare 
con le carni equine cotte e pronte da cuo-
cere.
Produzione e/o vendita di salumi: salame, 
bresaola, cacciatori, salamelle per grigliate, 
miste con maiale.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: stracotto pronto, ragù di pule-
dro, tonnato di puledro, arrotolato ripieno, 
spezzatino in umido con patate, goulasch 
di puledro, tagliata pronta e roast beef 
pronto, bistecche marinate, costine di 
puledro con verza, sugo allo scoglio con 
puntine di puledro, pasticcio con ragù di 
puledro, preparati a base di carne cruda 
fresca, involtino Puglia, sofficini al prosciut-
to oppure con zucchine e grana, cotoletta, 
polpette, polpettone ripieno, tagliate ma-
rinate, costate in concia, fiandre in salsa 
carpione.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: ravioli, tortelli, crêpes salate. 
Pronti a cuocere: arrosti ripieni, volatili 
disossati ripieni, involtini di coniglio, di 
tacchino, di pollo, tramezzini, cannoli alla 
ricotta.

Macelleria equina di Rossoni Mario & C. Sas

Macelleria equina Gallina R. e Figli Snc

Macelleria Gastronomia Maestroni

Via Castello, 15 
24049 Verdello (BG) 
Tel. 035871018

Via B. Croce 14, Via Crocefisso 14
25015 Desenzano Del Garda (BS) 
Tel. 0309110938 - 0309141830

Via Martiri dell’Insurrezione, 27 
26015 Soresina (CR) 
Tel. 0374342237

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: PagoBancomat, Ma-
estro

Carte accettate: Visa, MasterCard, Ma-
estro

Orari: lunedì 08.00-12.30, altri giorni 
08.00-12.30/16.00-17.30

Orari: 08.30-12.30/15.30-19.30

Orari: 07.30-12.30/15.00-19.15

Chiusura per ferie: 10/07-25/07

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

cavallo, bresaola cavallo, speck caval-
lo, cacciatorini piccanti e dolci, salame 
tipo ungherese.
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macelleriaruggeri@libero.it 
www.macelleriaruggeri.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carni piemontesi di Carrù, ar-
rosti farciti, cotechini “Vaniglia” di Saronni, 
Marubini cremonesi.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 
cremonese con e senza aglio, culatello, 
coppa, strolghino di culatello.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: involtini e spiedini di tutti i tipi, 
cotolette e polpettine varie.
Somministrazione non assistita: lasagne 
e agnoli, arrosti, brasati, ragù, roast beef, 
vitello tonnato.
Produzione e/o vendita di salumi: salami 
casalini, salsicce, cotechini.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: crespelle, lasagne, arrotolati, 
mondeghini, involtini, rollatine.

Macelleria Gastronomia N. Ruggeri

Macelleria Gastronomia Pradella

Macelleria Ghilioni

Piazza Libertà, 7 
26100 Cremona (CR) 
Tel. 0372462747

Piazza G. Rossa, 36 
46026 Quistello (MN) 
Tel. 0376619147

Corso Manzoni, 40 
27100 Pavia (PV) 
Tel. 038223392

01

01

01

Chiusura settimanale: lun-mar-mer 
pomeriggio e domenica

Chiusura settimanale: lunedì e giove-
dì pomeriggio

Chiusura settimanale: domenica e lu-
nedì pomeriggio

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: POS

Orari: 08.00-12.30/16.00-19.00

Orari: 07.30-12.30/16.30-19.30

Orari: 07.30-13.00/16.00-19.30

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: 2 settimane in giu-
gno o luglio

Chiusura per ferie: agosto
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www.macelleriagnuttiangelo.it

macelleriapellegrini@macelleriapellegrini.it 
www.macelleriapellegrini.it

info@macelleriavergani.com 
www.macelleriavergani.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: spiedo bresciano da asporto, 
polli allo spiedo da asporto, hamburgher 
(vari), tartare, roast beef, vitello tonnato.
Produzione e/o vendita di salumi: salame, 
cacciatori, bresaole, sopresse, cotechino, 
salamelle, salsicce, pancette, coppe, lonze 
stagionate.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: braciole pugliesi, mondeghini, 
salsicce fresche, carpacci, tartare.
Somministrazione non assistita: piatti 
caldi fra cui le cotolette Spallanzani (due 
fettine di puledro impanate “all’interno” e 
passate al forno), tagliate e tartare.
Ristorante con specialità: cene d’autore.
Produzione e/o vendita di salumi: equini.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pizzoccheri, lasagne, crespelle, 
arrosti, nel periodo autunno-inverno cas-
suola e trippa. Pronti a cuocere: involtini, 
spiedini di coniglio, hamburger di Piemon-
tese, rollatine di pollo, fagottini di lonza, 
polleria ripiena.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia fresca, salame crudo, cotechino, bresa-
ola di carne Piemontese, pancetta al pepe, 
mortadella di fegato.

Macelleria Gnutti Angelo

Macelleria Pellegrini

Macelleria Salumeria Gastronomia Vergani Snc

Via Petrarca, 14 
25068 Sarezzo (BS) 
Tel. 3471310470

Via Spallanzani, 6 
20129 Milano (MI) 
Tel. 0220400251

Via Roma, 98 
22044 Inverigo (CO) 
Tel. 031698191

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica e lu-
nedì pomeriggio

Chiusura settimanale: domenica e lu-
nedì pomeriggio

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Carte accettate: tutte

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.30

Orari: lunedì 07.30-13.00, marte-
dì-giovedì 07.30-19.30, mercoledì-ven-
erdì-sabato 07.30-13.00/15.00-19.30

Orari: 08.00-12.30/16.00-19.30

Chiusura per ferie: variabile

Chiusura per ferie: 3 settimane in 
agosto

Chiusura per ferie: 15/08-18/08

Fascia di prezzo: da € 9,00 a 11,00;
cena € 50,00 a persona con vino por-
tato dal cliente
Coperti: max 10
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gianniradice@libero.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: hamburger, torta di carne, pa-
gnottella.
Produzione e/o vendita di salumi: bresao-
le di produzione propria.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: trippa, arrosti ripieni, involtini e 
tutto per le grigliate.
Produzione e/o vendita di salumi: bresa-
ola di Fassona.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: bollito misto, cosciottino di 
porchetta, ali di pollo e costine di maiale, 
stinchi, arrosti vari di vitello, punta di scot-
tona frollata.
Somministrazione non assistita: tartare ri-
piena, tagliate marinate, arrosti di tutti i tipi.
Ristorante con specialità: pasta fresca, ra-
violi, carni alla griglia, piramidi del banco, 
tartare, arrosti vari, dolci fatti in casa.
Produzione e/o vendita di salumi: bresao-
la, carne salada lingua, arrosti vari, roast-be-
ef, pancetta, lardo.

Pozzoli Renato & C. Snc

Premiata Macelleria Marzani

Risto-macelleria Gastronomia 
Radice Gianni Giuseppe

Piazza Liberazione, 13 
20831 Seregno (MB) 
Tel. 0362238130

Viale Madonna, 11/7 
22063 Cantù (CO) 
Tel. 031714259

Via Piave, 36 
21018 Sesto Calende (VA) 
Tel. 0331924476

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: lunedì e mer-
coledì pomeriggio, domenica

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
Maestro, Diners club

Carte accettate: Visa

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-12.30/16.00-19.30

Orari: 08.00-13.00/16.00-19.30

Orari: 08.00-12.30/16.00-19.00, sabato 
08.00-12.30/15.30-18.00

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: luglio

€
€
€

Fascia di prezzo: a partire da 25€

Coperti: minimo 10 massimo 25
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info@ristorantemacelleriamotta.it 
www.ristorantemacelleriamotta.it

info@stpn.it 
www.stpn.it

zoppiegallotti@virgilio.it 
www.zoppiegallotti.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: trippa, bollito, ossobuco.
Ristorante con specialità: bue allo spiedo, 
tartare ai tre sapori, bisteccone, costate e 
fiorentine frollate minimo 40 giorni.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
di nostra produzione: prosciutto di manzo, 
prosciutto crudo, prosciutto cotto caldo, 
salami, salamelle, cotechini allo Champa-
gne, zamponi, salsiccia di bue.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: STPN è una vera e propria bot-
tega di eccellenze gastronomiche per gli 
amanti dell’alta cucina ed esperti di vino 
che qui possono trovare grandi etichette, 
ma anche amatori a cui piace dilettarsi 
ai fornelli con ingredienti di assoluta fre-
schezza, che sanno riconoscere e apprez-
zare la qualità.
Ristorante con specialità: gastronomia 
con menù che segue le stagioni.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: gastronomia SLIM prodotti di 
carni o pesci cotti sottovuoto pronti per 
l’uso in 5 minuti.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
tradizionali italiani, prusciutto spagnolo.

Ristorante Macelleria Motta

STPN

Zoppi & Gallotti Snc

Strada Padana Superiore, 90 
20060 Bellinzago Lombardo (MI)
Tel. 0295784123

Via Solferino, 10/B 
25122 Brescia (BS) 
Tel. 03046259

Via Privata C. Battisti, 2 
20122 Milano (MI) 
Tel. 025512898

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio e domenica

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte tranne Ameri-
can Express

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Orari: 
Ristorante 12.00-15.00/19.30-22.30 
Macelleria 09.00-13.00/16.00-20.00

Orari: 09.00-13.00/16.00-19.30

Orari: 08.00-14.00/15.45-19.30

Chiusura per ferie: 
Ristorante: prima settimana di gen-
naio e 2 settimane centrali di agosto.
Macelleria: mai

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: 2 settimane cen-
trali in agosto

Fascia di prezzo: € 40,00/60,00

Coperti: 60

Macelleria Motta Sergio 
via Matteotti 8, 20065 Inzago (MI)
Tel. 029549220

Produzione e/o vendita di salumi: 
bresaola, lardo alle erbe, pancetta, cu-
latello di Zibello.
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lamarchigiana@gmail.com 
www.lamarchigiana.altervista.org

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cotti: porchetta, pasta al forno, 
cannelloni, ragù, ragù di papera, maialino 
alle erbe. Pronti a cuocere: girasole di sfo-
glia con macinata, arista (tarufo e radicchio, 
pane e formaggio), filetto di maiale (rucola 
e speak, al pepe, in crosta), faraona (alle ca-
stagne, tartufata, cipolline e funghi), piadi-
na con macinato, hamburger al bacon con 
salsa piccante, spiedini di pollo agli agrumi, 
tagliata di pollo radicchio e mela, coscette 
di pollo al churry e zucchine, spezzatino di 
coscio di tacchino con pomodorini e olive.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carni e verdure di tutti i tipi.
Somministrazione non assistita: selezione 
di salumi e insaccati di prestigio.
Ristorante con specialità: tagliata, fiorenti-
na di bovino e braceria in genere.
Produzione e/o vendita di salumi: cula-
tello.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pronti a cuocere: stinco con 
lardo, piccioni ripieni, coniglio in porchet-
ta, schiacciate di pollo, arista all’arancia, 
arrosticini di agnello, vitellone marinato 
nel vino rosso, tartare a coltello, carpacci di 
Marchigiana.
Produzione e/o vendita di salumi: coppa 
di testa, salsiccia di fegato, salsiccia di ma-
iale, prosciutto crudo con taglio a mano, 
ciauscolo.

Acciarresi Luciano

Ado Carni Braceria

La Marchigiana

Via De Gasperi, 58/60 fraz. S. 
Egidio 62010 Montecassiano 
(MC) Tel. 0733598859

Via Salaria 142 
63079 Colli del Tronto (AP) 
Tel. 0736892652

Via Bixio, 55/A 
60015 Falconara Marittima (AN) 
Tel. 071910991

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte tranne Ameri-
can Express

Carte accettate: Visa, MasterCard, 
American Express

Carte accettate: tutte

Orari: 07.00-13.30/17.00-20.00

Orari: presto la mattina, tardi la sera

Orari: lunedì-martedì 08.00-13.00, 
mercoledì-giovedì-venerdì 08.00-
13.00/17.00-20.00, sabato 08.00-13.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: variabile

Chiusura per ferie: Capodanno, Ferra-
gosto, Natale

Fascia di prezzo: € 20,00-25,00

Coperti: 30

Produzione e/o vendita di salumi: 
mortadella, coppa di testa, prosciut-
to cotto, fesa di tacchino, galantina, 
pancetta affumicata e salsicce tutto di 
produzione propria.
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pesarofabi@libero.it 
www.pesarofabi.blogspot.com

macelleria.samorina@alice.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: trippa marchigiana, pasticciata 
pesarese, coppa di testa di suino, straccet-
ti di Scottona, salsicce fresche, fegatelli di 
suino.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutti, salsicce, salami nostrani senza con-
servanti e coloranti di Mecatello sul Metau-
ro, porchetta artigianale.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: prodotti della tradizione mar-
chigiana.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutto cotto, mortadella e salami di nostra 
produzione.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: olive ripiene all’ascolana, por-
chetta, coppa, galantina, involtini, hambur-
ger, fettine panate.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutto crudo, lonza, salame morbido detto 
ciauscolo, salami senza lardelli.

Macelleria & Gastronomia Marchigiana

Macelleria da Samorina Snc

Macelleria Marini Giuseppe

Via De Gasperi, 16 
61121 Pesaro (PU) 
Tel. 0721581571

Via Villa Musone, 197 
60025 Loreto (AN) 
Tel. 071970343

Via Vincenzo Belli, 24 
63857 Amandola (FM) 
Tel. 0736848261

01

01

01

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio

Chiusura settimanale: domenica po-
meriggio

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Orari: 07.00-13.00/16.00 20.00

Orari: 08.00-13.00/16.30-19.30

Orari: sempre aperto, anche domeni-
ca mattina

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: ultima settimana 
di giugno
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novembrinisnc@gmail.com

macelleriasara@libero.it 
Facebook “Macelleria Sara”

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: porchetta, polli allo spiedo, ar-
rosti misti carne, stinchi brasati, polli ripieni, 
faraone, quaglie, capponi, conigli e pic-
cioni farciti, hamburger vari gusti, costine 
grigliate, trippa, verdure ripiene e gratinate, 
bocconcini di pollo, sughi di carne e cac-
ciagione, polpette, polpettoni, spezzatini di 
vitellone, maiale, pollo e coniglio.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 
tipo “Fabriano”, soppressata, ciauscolo, sal-
sicce stagionate e fresche, lonzini, coppa, 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsicce tipiche marchigiane 
fresche e stagionate, di fegato, classiche, al 
tartufo, piccanti.
Produzione e/o vendita di salumi: ciau-
scolo, coppa di testa, lonza, lonzino.

Macelleria Novembrini

Macelleria Sara Sas di Pirani Sara

Via G. Carducci, 32 
60030 Moie (AN) 
Tel. 0731700238

Via San Francesco, 22 
60027 Osimo (AN) 
Tel. 0710975909

01

01

Chiusura settimanale: lunedì e giove-
dì pomeriggio

Chiusura settimanale: domenica e lu-
nedì pomeriggio

Carte accettate: tutte

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: 07.30-13.00/16.30-20.00

Orari: 07.30-13.00/17.00-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: in base all’anda-
mento annuo di mercato

coppa di testa, salsicce e salami di 
fegato e piccanti, salami al Verdicchio 
e al Rosso Conero, ciauscoli al tartufo, 
prosciutto nostrano, pancetta, guan-
ciale.
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info@depaolacarni.it 
www.depaolacarni.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: rotoli farciti, involtini, fagottini 
ripieni.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia stagionata dolce, piccante e con fegato 
produzione propria.

Carni.it di De Paola Giacinto
Via Corsica, 6 
86039 Termoli (CB) 
Tel. 0875707300 01 Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
Maestro, American Express, Diners

Orari: 08.30-13.30/16.30-20.00

Chiusura per ferie: giorni festivi
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brunocarni@gmail.com 
www.brunocarni.it

www.guerrinosnc.com

mercati.comune.torino.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pronti a cuocere gluten free.
Produzione e/o vendita di salumi: salcic-
ce.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: oltre 50 pronti a cuocere tutti 
i giorni.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: caponet, prodotti di macelleria 
dinamica.
Somministrazione non assistita: prodotti 
caseari.
Ristorante con specialità: costate con 
osso, bollito.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutti crudi, insaccati locali.

Brunocarni

Da Guerrino

Da Premio e Antonio

Via Conte Verde, 78 
14100 Asti (AT) 
Tel. 0141211725

Piazza Don Grioli 
10137 Torino (TO) 
Tel. 3356263750

Corso Sebastopoli, 161 
10134 Torino (TO) 
Tel. 3490504575

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: Visa, MasterCard, Car-
taSi, Postepay

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Orari: 07.15-13.15/15.45-19.45

Orari: 07.00-14.00, sabato 07.00-19.00

Orari: 06.00-15.00, sabato 06.00-21.00

Chiusura per ferie: 01/08 -20/08

Chiusura per ferie: luglio

Chiusura per ferie: prime 2 settimane 
di luglio

Fascia di prezzo: € 10,00

Coperti: 10
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info@ibinaridelgusto.it
www.ibinaridelgusto.it

info@brunacarni.com 
www.brunacarni.com

briccodelprete@libero.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pronti a cuocere, patè di fegato 
o di prosciutto, terrine di bue, anatra, fara-
ona o agnello Sambucano, pasticcio di gal-
letto, delizie in vasetto.
Produzione e/o vendita di salumi: mocet-
ta, zampone, cotechino.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: brasato al Nebbiolo, roast beef, 
cipolle ripiene, noccioline al Nebbiolo, trip-
pe in umido, pasta fresca, lasagne al forno, 
cannelloni.
Produzione e/o vendita di salumi: lardi 
normali e alle erbe, pancette normali, pe-
pate, con cotenna, salami cotti, salami cru-
di, terrina di agnello.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carne bovina Piemontese alle-
vata da noi, pronti a cuocere.
Somministrazione non assistita: tagliate e 
fiorentine.
Ristorante con specialità: carne alla griglia.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 
cotto, salame crudo, salsiccia fresca.

I Binari del Gusto ~ Carni & Dintorni

La Bottega del Buongustaio dei F.lli Bruna

Macelleria Bricco del Prete

Piazza Nizza, 79/C 
10126 Torino (TO) 
Tel. 0116505767

Via Barale, 49 
12010 Gaiola (CN) 
Tel. 017172923

Via Rivasso, 1/A 
12040 Priocca (CN) 
Tel. 0173616599

01

01

Chiusura settimanale: domenica po-
meriggio e lunedì tutto il giorno

Chiusura settimanale: lunedì, merco-
ledì e domenica pomeriggio

Carte accettate: Visa, MasterCard, Car-
taSi

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Orari: 8.00-13.00/15.30-19.30

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.30

Chiusura per ferie: 10 giorni a giugno

Chiusura per ferie: mai
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www.macelleriailpiaceredellacarne.com

macelleriadauria@gmail.com

macelleriadelfini@libero.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: capocollo aromatizzato, rustichelle 
di pollo, roast beef, polpette della nonna, 
salsiccia fresca, milanesi da cuocere e già 
cotte in carpione, hamburgher di vitello, di 
pollo, misto con verdure di stagione, vitello 
tonnato, lingua in salsa, insalata di pollo, la-
sagne, semolini dolci, brasato e arrosto già 
cotti, torte salate, rolate di sanato, di vitello 
e di coniglio, anche già cotte, tortillas di car-
ne, pollo allo spiedo con patate al forno, vol 
au vent di carne.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: insalata russa, formaggi tipici.
Somministrazione non assistita: battuta 
di Fassona, albese, trippa di Moncalieri.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutto cotto, salame cotto del Monferrato, 
salami crudi, prosciutto di Parma, morta-
della bolognese con pistacchio di Bronte, 
carpaccio di Angus, lardo dolce astigiano.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: braciole alla pugliese, salsiccia 
fresca, polpette, stufati e arrosti di cavallo e 
asino, brioches, polpettoni, stecconi, ham-
burger e tramezzini, cotolette alla milanese 
di puledro.
Produzione e/o vendita di salumi: bre-
saola equina, mocetta equina e salami di 
cavallo e asino, wurstel di cavallo, sfilacci 
di cavallo.

Macelleria da Gianfranco - Il Piacere della Carne

Macelleria del Fioccardo

Macelleria equina Delfini

Via Roma, 5 
10080 Rivara (TO) 
Tel. 0124310362

Corso Moncalieri, 407/A 
10131 Torino (TO) 
Tel. 0116611176

Corso della Vittoria 4/A 
28100 Novara (NO) 
Tel. 3319548575

01

01

01

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Carte accettate: nessuna

Orari: da lunedì a sabato 07.00-12.30/ 
15.30-19.00

Orari: 08.30-13.00/16.00-19.30

Orari: da lunedì a giovedì 07.00-13.00, 
venerdì e sabato 07.00-13.00/16.00-
19.00

Chiusura per ferie: indicativamente 
prime 2 settimane di luglio

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: 08/08-25/08

Produzione e/o vendita di salumi: sal-
siccia fresca, salame di turgia (prodotto 
con marchio del “Paniere dei Prodotti 
tipici della Provincia di Torino”), salame 
crudo, bresaola di toro, lardo normale 
e alle erbe, salame piccante.
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info@macelleriaferro.it 
www.macelleriaferro.it

www.coalvi.it/mac/00361

info@macelleriamauroediego.it 
www.macelleriamauroediego.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: agnolotti alla piemontese, 
gnocchi di patate, insalata russa, peperoni 
con bagna cauda, brasato al barolo, roast 
beef. 
Somministrazione non assistita: albese, 
tagliate, costate.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia, salami cotti e crudi e da cuocere, bre-
saola.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: vitello tonnato, cous cous, 
hamburger di vario tipo.
Somministrazione non assistita: sushi di 
carne e battute a coltello di vari tipi.
Produzione e/o vendita di salumi: bresao-
la di carne Piemontese.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: gastronomia tipica piemontese, 
ravioli, lasagne, pasta fresca, insalate, arrosti 
e brasati, selvaggina. Fornitura a ristoranti: 
tagli porzionati di ogni tipo ed esigenza, 
battuta al coltello.
Somministrazione non assistita: pregiata 
carne di femmine e castrati di razza Piemon-
tese lavorata secondo l’antica tradizione.
Produzione e/o vendita di salumi: manzo 
affumicato, bresaola e carpaccio di bresao-
la di razza Piemontese.

Macelleria Ferro Giovanni

Macelleria Giampaolo

Macelleria Mauro e Diego

Piazza Ploto, 25 
10064 Pinerolo (TO) 
Tel. 0121201433

Via Cibrario, 61 
10143 Torino (TO) 
Tel. 011751968

Piazza Ellero, 64 
12084 Mondovi’ (CN) 
Tel. 017443152

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: lunedì mattina, 
giovedì pomeriggio

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: PagoBancomat

Orari: da martedì a sabato 08.00-
12.30/15.30-19.30

Orari: 08.30-19.30

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.30

Chiusura per ferie: prime 3 settimane 
di agosto

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: luglio
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 info@macelleriagambin.it 
www.macelleriagambin.it 

(anche Facebook e Tripadvisor)

bb3it@yahoo.it

macelleriataricco@gmail.com 
www.mastrotaricco.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pronti a cuocere: polpettone 
farcito prosciutto e formaggio, tortillas, spi-
nacine, valdostane, pollo in salsa BBQ.
Somministrazione non assistita: salsiccia 
alla Gambin, carne salada.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 
cotto, salame crudo, bresaola, pancetta.

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: trattiamo esclusivamente carni di 
bovini adulti Piemontesi della coscia alleva-
ti in piccole stalle locali, scelti da Luciano e 
macellati settimanalmente nella nostra sede 
(mattatoio bollo CEE). Bourguignonne, spie-
dini di pura carne, cima alla genovese, spez-
zatino con verdure, rolate e involtini farciti di 
bovino adulto, carne cruda alla piemontese. 
Macelliamo per privati. Sezioniamo e confe-
zioniamo sottovuoto. Fornitura a ristoranti: 
tagliata, costate, bolliti misti, roast beef. 

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastrono-
mia: La Curenta® Capolavoro. Dal 2000 è il fiore 
all’occhiello della Macelleria Taricco. Prodotto 
figlio della fantasia, passione e vocazione del 
Mastro. Racchiude la realizzazione della perfetta 
sintesi tra il territorio e il suo modo di essere. In-
gredienti: carne cruda condita con Castelmagno 
DOP e olio extravergine d’oliva.
Somministrazione non assistita: La Torta Di 
Grazia Cremosa Rivelazione. Prima specialità della 
Macelleria Taricco. Prodotto unico per la cremo-
sità derivante dall’abbinamento di formaggi fre-
schi vaccini che costituiscono gli strati della torta, 

Macelleria Salumeria Gambin dal 1860

Macelleria e Salumeria Seravesi Luciano dal 1960

Macelleria Taricco

Via Duca d’Aosta, 27 
14010 Cisterna d’Asti (AT) 
Tel. 0141979055

Via Staffarda, 13 
12036 Revello (CN) 
Tel. 017575406

Via Vittorio Veneto, 30 
12017 Robilante (CN) 
Tel. 017178685

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì, martedì 
e mercoledì

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: lunedì intera 
giornata e giovedì pomeriggio

Carte accettate: tutte

Carte accettate: nessuna

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito, CartaSi, Prepagate

Orari: giovedì-venerdì-sabato 07.00-
12.30/15.30-19.00, domenica 07.00-12.30

Orari: da martedì a sabato 08.00-
12.30/15.30-19.30, domenica 07.30-12.00

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.30

Chiusura per ferie: settimana di Ferra-
gosto, le 2 settimane dopo l’Epifania

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: inizio giugno

Produzione e/o vendita di salumi: 
salsiccia di puro suino artigianale 
produzione settimanale, cotechini e 
zamponi di suino e bovino produzio-
ne stagionale, salami cotti e crudi (al 
naturale), galantina, lardo, pancetta.

controbilanciata dalla croccantezza delle 
noci disposte all’interno e dalla delicatezza 
dello speck che avvolge la torta stessa.
Produzione e/o vendita di salumi: Il Sigaro 
Italiano. Si presenta come salsiccia essicca-
ta di bovino di Razza Piemontese con l’ag-
giunta di vino rosso e una miscela di spezie.
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info@martinicarni.it 
www.martinicarni.it

vincenzopatete@tropicalcarni.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: Fassona al giusto rosa, lingua 
al verde, roast beef, stinco di maiale, insa-
latina di pollo, insalata russa, semolini dolci, 
ravioli fatti a mano ripieni di carne bovina, 
torte salate.
Somministrazione non assistita: tagliata, 
scamone, carrè, controfiletto, filetto, girello, 
arrosto, bollito, spezzatino, frattaglie, tarta-
re, tutti i tagli anatomici di bovina.
Ristorante con specialità: carne di Fassona 
femmina allevata nelle nostre stalle, macel-
lata e sezionata nei nostri locali, controllo 
su tutta la filiera. 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salame cotto, roast beef, brasa-
to al Barbera.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 
crudo al Barbera e salame cotto.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: prodotti a base di carne Chia-
nina certificati pronti a cuocere in varie 
modalità di preparazione.

Martini Boves

Piemonte Carni

Tropicalcarni Srl di Patete Vincenzo

Via Milia, 23 
12012 Boves (CN) 
Tel. 01711723036

Via Cavour, 61 
14100 Asti (AT) 
Tel. 0141595085

Corso De Rege - angolo Corso 
Bormida, 7 - 13100 Vercelli (VC) 
Tel. 3922800151

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: mai

Carte accettate: tutte

Carte accettate: Visa, CartaSi

Carte accettate: tutte

Orari: da lunedì a sabato 08.00-13.00

Orari: dal lunedì al sabato 07.30-
13.00/15.30-19.30

Orari: 08.30-20.00

Chiusura per ferie: 01/01-06/01

Chiusura per ferie: Ferragosto

Chiusura per ferie: mai

Produzione e/o vendita di salumi: 
bresaola, pancia stagionata, prosciut-
to cotto naturale.
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macelleriazamperlin@libero.it 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cotti: cima di pollo, tasca di vi-
tello, guanciali, batsoà, trippe, stinchi, costi-
ne di maiale, ossi buchi, girello, arrosti, libri, 
rolate, scaloppine, insalata di pollo. Pronti 
da cuocere: tramezzini, roselline, rustichel-
le, scaloppine capricciose, girelle con ruco-
la e battuta al sapore tropicale.
Produzione e/o vendita di salumi: cote-
chini e zamponi precotti, salciccia secca, 
lardo aromatizzato.

Zamperlin Livio Macelleria
Via Roma, 19 
12030 Manta (CN) 
Tel. 3462297102 01 Chiusura settimanale: lunedì e giove-

dì pomeriggio

Carte accettate: PagoBancomat, Po-
stamat

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.30

Chiusura per ferie: luglio
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http://carnipugliesi.it
http://carnipugliesi.it/portfolio/ginosa-marina

Info@dambrosiocarni.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carni cotte alla brace.
Somministrazione non assistita: carni e 
specialità di bovino e suino.
Ristorante con specialità: Scottona pu-
gliese.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
di nostra produzione.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: bombette, salsiccia, pollo.
Ristorante con specialità: carpaccio “ubria-
co”, maialino, Robespierre, prosciutto cotto 
arrosto, porchetta.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: petto di tacchino cotto a vapo-
re, trippa alla pizzaiola, polpette pugliesi, 
melanzane ripiene, pasta al forno, bombet-
te, siciliani, arrosticini, zucchinelle, tasche, 
tramezzini, rollini.
Somministrazione non assistita: fiorenti-
ne, tartare, carpaccio.
Ristorante con specialità: arrosti, salsiccia 
bombette, fiorentina, entrecote.

Braciamoci ancora!!

Cellamare Vito & C. Sas

D’Ambrosio Carni

Viale Ionio, 77 
74025 Ginosa Marina (TA) 
Tel. 3498464454

Via delle Spinelle, 51/53 
74011 Castellaneta (TA) 
Tel. 3806877158

Via Quinto Ennio, 73 
72021 Francavilla Fontana (BR) 
Tel. 0831842919

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio e domenica

Carte accettate: nessuna

Carte accettate: nessuna

Carte accettate: nessuna

Orari: 08.30-13.00/17.00-24.00

Orari: 08.00-13.30/16.30-24.00

Orari: 07.00-13.30/17.00-20.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: settembre

Chiusura per ferie: luglio metà giorna-
ta tranne venerdì e sabato

Fascia di prezzo: € 13,00 max 15,00

Coperti: 40

Coperti: 25

Produzione e/o vendita di salumi: 
prosciutto cotto, salame, capocollo, 
pancetta steccata, würstel, cotechino, 
zampone.
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vialucania@dicottedicrude.net 
www.dicottedicrude.net

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: bocconcini di pollo alle erbe, 
patate al forno, nodini di pollo alla paprika.
Produzione e/o vendita di salumi: salame, 
capocollo, ‘nduja calabrese.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: porchetta, trippa, tagli di pollo 
al forno.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: gastronomia, pronti a cuocere, 
bombette, polpettoni, spiedini, arrosticini, 
hamburger, torcinelli, tortillas, tacos, rollè, 
rustici, diplomatici, cornetti, marinate di 
carne, straccetti, carpacci, salsicce.

Di Cotte e di Crude Srl

F.lli Monopoli Snc

L’angolo delle Carni Srl di Carmine Curiello

Via Lucania, 10 
74121 Taranto (TA) 
Tel. 0997302019

Via Michele Speranza, 2 
70032 Bitonto (BA) 
Tel. 3209032985

Via Regina Margherita, 175 
76121 Barletta (BT) 
Tel. 0883527750

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: giovedì

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio e domenica

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito, Qui Group, Repas, Ticket 
Restaurant

Carte accettate: Carte di Credito

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: 08.00-13.30/17.00-20.30

Orari: 08.00-13.00/17.00-21.00

Orari: 07.30-14.00/17.00-21.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: luglio
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info@bracerialatradizione.it 
www.bracerialatradizione.it

macelleriafortunato1982@gmail.com

www.macelleriapastore.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: zampina di Sammichele, bra-
ciole pugliesi, bombette martinesi, costi-
ne di Maiale Nero, carpacci e straccetti di 
Scottona.
Somministrazione non assistita: tagliate 
di Scottona, bug di semola con zampina 
di Sammichele, bombette alla martinese, 
specialità allo spiedino, straccetti di Scotto-
na impanati e speziati.
Ristorante con specialità: varie tartare e 
carpacci in vari condimenti e presenta-
zioni, taglio fiorentina di Scottona a lunga 
frollatura, ragù barese, involtini di trippa di 
agnello, trippa di Scottona in umido alla 
pugliese.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: bombette, salsicce, hamburger 
classici o speciali. Preparati di vario genere 
veloci da infornare o da cuocere in pentola, 
tartare e carpacci crudi.
Somministrazione non assistita: una sele-
zione di carne arrosto mista di bovini, ovini, 
suini, caprini e pollame cotti da portare via 
o con un piccolo sistema di street food.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carne alla brace da asporto.

La Tradizione

Macelleria Fortunato

Macelleria

Via della Resistenza, 68 
70010 Sammichele di Bari (BA) 
Tel. 0808918467

Corso Vittorio Emanuele, 86 
72015 Fasano (BR) 
Tel. 0804422394

Piazza del Mercato, 24 
70010 Adelfia (BA) 
Tel. 0804593604

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Carte accettate: nessuna

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Orari: 09.00-14.00/18.00-24.00

Orari: 07.00-14.00/15.00-22.00

Orari: 07.45-13.30/17.00-21.30

Chiusura per ferie: luglio

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: Ferragosto

Fascia di prezzo: € 25,00

Coperti: 180

Produzione e/o vendita di salumi: 
capocollo stagionato ricetta marti-
nese, salsiccia curva barese, pancetta 
tesa pepata.

e soppressa dolce e piccante, capo-
colli, pancette salate, e ci stiamo per 
inserire per salumi cotti e würstel.
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braceria da filippo

macobfsrl@libero.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carne alla brace.
Somministrazione non assistita: bombet-
te alla brace.
Ristorante con specialità: carne alla griglia.
Produzione e/o vendita di salumi: carpac-
ci.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carne alla griglia.
Somministrazione non assistita: panini.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: hamburger, polpette, spiedini 
di carne trita, tramezzini di carne, girelle 
di carne, rollè rustico, fazzoletti di piadina 
con carne, tortillas di carne al pomodoro 
e tortillas di carne agli spinaci, arrosticini, 
spiedini messicani, paccanelli (involtini di 
pancetta), involtini primavera.

Macelleria Braceria da Filippo

Macelleria Braceria mo&mo

Macelleria Brattoli dal 1968

Corso Mazzini, 144 
70123 Bari (BA) 
Tel. 3201982812

Via Marconi, 9 
72020 Erchie (BR) 
Tel. 3428366944

Via Papa Giovanni XXIII, 52 
71045 Orta Nova (FG) 
Tel. 3283551496

01

01

01

€
€
€

€
€
€

Chiusura settimanale: mai

Chiusura settimanale: martedì

Chiusura settimanale: domenica e 
giovedì pomeriggio

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: Carte di Credito prin-
cipali

Carte accettate: nessuna

Orari: 08.00-21.30

Orari: 19.00-24.00

Orari: 07.00-14.00/16.30-21.30

Chiusura per ferie: Ferragosto

Chiusura per ferie: maggio

Chiusura per ferie: solo giorni festivi

Fascia di prezzo: € 10,00

Fascia di prezzo: da € 10,00 a € 30,00

Coperti: 50

Coperti: 120
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Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: braciole pugliesi, polpette, 
bombette, salsiccia fresca, coniglio disos-
sato cotolette, fegatini d’agnello.
Somministrazione non assistita: tagliate.
Ristorante con specialità: cottura al fornel-
lo: salsiccia, bombette, fegatini d’agnello, 
asado.
Produzione e/o vendita di salumi: capo-
collo, pancetta tesa, pancetta arrotolata, 
lardo, guanciale, soppressata, salame.

Macelleria Miccolis

Macelleria Nuovi Sapori

Via Cavour, 66/68 
70011 Alberobello (BA) 
Tel. 0804321343 01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica sera 
e lunedì mattina

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-13.00/16.00-23.59

Chiusura per ferie: mai

Fascia di prezzo: € 15,00-20,00 a per-
sona
Coperti: 50

Facebook “Macelleria Paolo Rosato”

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: gnummareddi, bombette, ru-
colino, panzerotti di carne, tartare.
Somministrazione non assistita: braciole 
pugliesi, polpette, salsicce.
Produzione e/o vendita di salumi: capo-
collo, soppressate, prosciutto cotto.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tantissimi prodotti pronti a 
cuocere, salsicce di varie tipologie (radic-
chio e gorgonzola, pomodoro mozzarella 
e rughetta, a punta di coltello, piccante e 
dolce), tortini di pollo, pizze di carne di gu-
sti vari, tortini di agnello, coniglio e tacchi-
no, torte di varie tipologie (ricotta e spinaci 
o porcini e salsicce).

Macelleria Paolo Rosato

Via Ugo Foscolo, 49 
72021 Francavilla Fontana (BR) 
Tel. 0831841277

Via Pescara, 8/10 
73100 Lecce (LE) 
Tel. 0832397055

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Orari: 07.00-14.00/16.30-20.30

Orari: 07.00-14/16.30-20.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: 10 giorni ad agosto

Fascia di prezzo: media
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macelleria.schirinzi@gmail.com 
www.facebook.com/macelleriaschirinzi

macelleriasettecento@gmail.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pronti a cuocere: salsiccia: clas-
sica, piccante, calabrese, norcina, di pollo e 
tacchino e a punta di coltello; spiedini: clas-
sici, angioletti, diavoletti, rotolini, stecconi, 
arrosticini; hamburger: classici, cotolette 
di pollo agli agrumi, cotolette provenzali, 
schiacciatine fiorellino e cuoricino, cordon 
blue ripieni ai quattro formaggi, quadrotti 
ripieni con prosciutto cotto a dadini e moz-
zarella, tramezzini di carne farciti, pasticcini 
di carne, crostate di carne, polpettone ar-
rotolato con prosciutto cotto e formaggio, 
polpettoncini mono porzione, polpette, 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: braciolette di suino, bombet-
te, saltimbocca, pollo ripieno, braciole alla 
barese, braciolette di trippa, spiedini misti.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pollo allo spiedo, pollo farcito, 
porchetta, arrosto di vitello, spiedini, salsic-
ce.

Macelleria Schirinzi

Macelleria Settecento di Di Palo Domenico

Macelleria Sfregola Saverio

Via Dei Vasai, 39 
73039 Lucugnano (LE) 
Tel. 3343091431

Via G. Petroni, 85/T 
70126 Bari (BA) 
Tel. 0805046469

Piazza G. Di Vittorio, snc (Chiosco) 
76121 Barletta (BT) 
Tel. 0883514460

01

01

01

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: mai

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: nessuna

Carte accettate: tutte

Carte accettate: nessuna

Orari: invernale: 08.00-13.00/16.00-
19.00, estivo: 08.00-13.00/17.30-20.30

Orari: 07.30-14.00/17.00-21.00

Orari: 07.30-13.30/17.30-20.00

Chiusura per ferie: fine settembre, ini-
zio ottobre

Chiusura per ferie: dal 14/08 al 16/08

Chiusura per ferie: giugno

polpettine piccole a richiesta, girel-
la con rucola e formaggio, peperoni 
ripieni, involtini: di vitellone classici, 
bombette, “Gnummareddi” d’agnello, 
“Gnummareddi” di maiale, fagottini di 
pollo; tenerelle di pollo, fusotti ripieni, 
paperelle, straccetti di pollo.
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macelleriatmc@libero.it

info@salumigiannelli.it 
www.salumigiannelli.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: Gnummareddi (involtini di frattaglie 
di agnello), svariate bombette, parmigiana, 
melanzane ripiene,15 tipi di salsicce fresche, 
cotolette trdizionali, gastronomia con frutta 
e decorata. Fornitura per ristoranti: specalità 
personalizzate con garanzia dell’unicità dei 
prodotti, servizio di porzionamento e chiu-
sura sottovuoto.
Somministrazione non assistita: ciabatte di 
pansoffice con carne alla griglia, vitello ton-
nato, carpaccio di manzo, stinco di suino al 
forno, insalata di pollo, attosto di tacchino e 
suino, tagliata di petto di pollo, würstel arti-

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: salsicce, bombette, zampina e 
inghimirelli pugliesi.
Somministrazione non assistita: polpette, 
spiedini, polpettoni, salsicce.
Ristorante con specialità: fiorentine, bi-
stecche, tagliate, stinchi, costolette, tartare, 
petti d’oca, petti d’anatra, arrosti misti e 
contorni.

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: cornetti, tramezzini, zampina, salsic-
cia ai peperoni, hamburger gourmet, ham-
burger con mortadella presidio Slow Food e 
pistacchio, hamburger con speck artiginale 
del Trentino e noci, spiedini croccanti, piadi-
ne di carne, pizze di carne, hamburger light, 
arrosto della casa, salsiccia per bambini.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi al 
naturale senza conservanti alcuni: salsiccia 
al naturale, soppressata al naturale, capo-

Macelleria TMC Taurisano

Mangiafuoco RistoBeef & Wine

Salumificio Macelleria Giannelli

Via Padre S. Marinosci, 55 
72021 Francavilla Fontana (BR) 
Tel. 0831819717

Viale Concilio Vaticano II, 152 
70124 Bari (BA) 
Tel. 0805613325

Via Carducci, 17 
71029 Troia (FG) 
Tel. 0881979121

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica e 
giovedì pomeriggio

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio e domenica tutto il giorno

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard, Maestro, Vpay

Carte accettate: tutte

Carte accettate: nessuna

Orari: 07.30-13.30/16.00-21.00

Orari: 20.00-01.00

Orari: 08.30-13.30/16.30-20.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

Fascia di prezzo: € 20,00/40,00

Coperti: 60

gianali, carne cotta nella pignata (con-
tenitore in terracotta) carne alla griglia, 
patata al forno, roast beef ripieni e non, 
trippa al sugo e altre specialita locali.
Produzione e/o vendita di salumi: sal-
siccia curvadolce e piccante pancetta 
tesa, capocollo bresaola.

collo al cotto di fichi, filetto in paprika 
dolce, pancetta alle erbe. La salsiccia è 
stata premiata come miglior prodotto 
pugliese nel campionato del salame 
nazionale del 2014.
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info@vernacarniegastronomia.it 
www.vernacarniegastronomia.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: gastronomia: arrosto alla provenzale e 
in salsa tonnata, coniglio alla cacciatora, pollo 
ai peperoni, alla diavola, con patate e arrosto, 
alette impanate, spezzatino ai cardoncelli, 
costine al curry, puntine di vitello con piselli, 
brasato al Barolo, lonza con novelle, rollata 
con carote e cipolle, spezzatino in casseruola, 
polpettone spinaci speck e fontina, salsiccia e 
patate, goulasch. Pronti a cuocere: bistecche 
di carne trita, bocconcini allo speck, bombette, 
braciole tradizionali, bruschette, cevapci, chi-
cken, budini di Parma, cosce di pollo ripieno, 
coscettine tricolore, cotolette del boscaiolo, ci-
gni, lunette, marinatelli, medaglioni agli spina-
ci, portafogli ripieni, rollata di vitello, sacchetti 
di pollo ai carciofi e funghi, saltimbocca, spie-
dini misti, stuzzichini, tasche, tortini allo speck 
con porcini o spinaci, tramezzini, valdostane, 
peperoni ripieni al crudo, zucchine al vapore 
ripiene, rostini, straccetti all’italiana e alla bo-
scaiola, fagottelli alla melanzana, barbecue ste-
acks, carpaccio, arrosto in salsa tonnata, arista 
in bellavista, arrotolati di vitello, cappone ripie-
no brandy e crudo, coniglio ripieno, cosciotto 
di agnello disossato, faraona ripiena ai porcini, 
filetto di maiale ai quattro formaggi, lonza far-
cita alle noci e Parmigiano, tacchinella ripiena, 
rotolo di tacchino alle prugne, pollo ripieno 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: arrosti, brasati, polli allo spiedo, 
spezzatino di carne alla “pignata”, trippa 
con patate, scaloppine ai funghi, scalopin-
ne al vino bianco, polpettone, braciole alla 
pugliese. Specialità crude: bombette, tra-
mezzini di carne, saccottini, salsiccia di 10 
varietà, hamburger agli spinaci, mezzelune 
ricotta e spinaci, cornetti di carne, tortillas.

Verna Carni & Gastronomia

VIP Macelleria

Via Piccinni, 13 
70010 Casamassima (BA) 
Tel. 080674312

Via Aldo Moro, 91 
73044 Galatone (LE) 
Tel. 0833864633

01

01

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio e giovedì pomeriggio

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard, American Express, Diners

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-13.30/17.00-21.00

Orari: 07.30-13.30/16.30-20.30

Chiusura per ferie: seconda metà di 
agosto

Chiusura per ferie: mai

agli spinaci, filetto alle mele in crosta di 
mandorle.
Produzione e/o vendita di salumi: bre-
saola punta d’anca, violino di capra, slin-
zega della Valtellina, cacciatori di cervo, 
ciauscolo, coppa di testa di Cinta Senese, 
petto di tacchino al forno, manzo affumi-
cato, petto d’oca affumicato, varie tipolo-
gie di prosciutto crudo, speck d’anatra e 
artigianale del Trentino, salsiccia dolce e 
piccante, sopressata pezzente della mon-
tagna materana, salame di fegato, Borzil-
lo salame spalmabile e altre tipologie di 
salame, salumi di puro suino (sopressa, 
coppa, pancetta arrotolata), ventricina del 
Vastese (presidio Slow Food), salsicciotto 
Scernese, lardo di Colonnata, guanciale 
di Maiale Nero, mortadella di Prato (pre-
sidio Slow Food), mortadella classica, con 
pistacchi o tartufo, zampone e cotechino 
crudi, porchetta di Ariccia, salumi vari di 
cinghiale.



SARDEGNA

LEGENDA
Macelleria con gastronomia e ristorante o braceria con somministrazione assistita

Macelleria con gastronomia e con possibilità di mangiare in macelleria con somministrazione non assistita 

Macelleria con gastronomia e vendita prodotti pronti a cuocere o cotti da consumare a casa



SARDEGNA

82

www.macelleriacomita.it

ibba@salumificiosardo.it 
www.salumificiosardo.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: arrotolati di tutti i tagli di carne, 
arrosti e polpettoni.
Ristorante con specialità: pancetta sarda, 
costate di vitello gallurese.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia fresca di puro suino.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: hamburger, tramezzini di car-
ne, girelle di carne, spiedini, arrosticini, 
bomboline, polpette, fettine impanate, 
involtini di vitello, involtini di pollo pronti 
a cuocere.
Produzione e/o vendita di salumi: lonzino, 
salsiccia sarda, salsiccia sarda con semi di 
finocchio, salame sardo, salame tipo felino, 
strolghino, salame “salam”, cacciatore sar-
do, coppa sarda, guanciale, pancetta stesa, 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pronti a cuocere: salsicce, ham-
burger, polpette, fettine impanate, rollé, 
involtini, rotoli, vari preparati di macinato.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
duzione e vendita di salsicce stagionate, 
guanciali, pancette, coppe. Vendita for-
maggi locali freschi e stagionati.

Macelleria Comita

Macelleria Ibba

Su Carnazzeri di Pistis Massimo

Via Mare, 8 
07020 Aglientu (OT) 
Tel. 079654312

Via Nazioni Unite, 18 
07041 Alghero (SS) 
Tel. 079976066

Via Dante, 7 
08040 Loceri (OG) 
Tel. 078277022

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio

Carte accettate: Visa, MasterCard, 
Carte di Credito

Carte accettate: Visa, MasterCard, Ma-
estro, Vpay

Carte accettate: nessuna

Orari: 08.00-13.00/16.30-20.00

Orari: 08.00-13.00/16.30-19.30

Orari: 08.00-13.00/17.00-20.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: giugno

Chiusura per ferie: festivi e qualche gior-
no occasionalmente durante l’anno

lardo nostrano, filetto, speck, culatello, 
prosciutto crudo, prosciutto bovino.
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labottegadellacarne.lombardo@gmail.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: spiedini vari, involtini vari, tra-
mezzini vari gusti.
Produzione e/o vendita di salumi: caccia-
torini, coppe, pancette, culatelli.

La Bottega della Carne
Via Bellini, 40 
92028 Naro (AG) 
Tel. 0922957200 01 Chiusura settimanale: mercoledì po-

meriggio e domenica

Carte accettate: PagoBancomat

Orari: 08.00-13.30/16.30-20.30

Chiusura per ferie: settembre

blascosrl@libero.it 
www.trovavetrine.it/blascocarni

ipiaceridellacarne@virgilio.it 
Sito internet in costruzione

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: involtini classici e al pistacchio, 
tramezzini, salsiccia condita, arancine, tor-
tillas. 
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia tipica, coppe, pancette.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cotolette, involtini, hamburger 
arrotolati, bisacce, arrosti, spiedini, padel-
late.
Somministrazione non assistita: caponata 
siciliana, peperoni arrosto, melanzane gri-
gliate, panini.
Ristorante con specialità: gelatina.
Produzione e/o vendita di salumi: salame, 
salsiccia stagionata.

Blasco Srl ‘’Allevamenti & Macellerie’’

I Piaceri della Carne

Via Cesare Mori - C/Da Aqua-
nuova, snc - 90024 Gangi (PA) 
Tel. 3351677282 - 3408467731

Via Alcide de Gasperi, 22 
96100 Belvedere di Siracusa (SR) 
Tel. 0931711253

01

01

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio e domenica

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Orari: 08.00-13.00/16.00-20.00

Orari: 08.00-13.30/16.00-20.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai
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info@macelleriagiaimo.it 
www.macelleriagiaimo.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: caponata, involtini al pistac-
chio, roast beef, milza e polmone bollito.
Somministrazione non assistita: spiedini 
ripieni.
Produzione e/o vendita di salumi: mor-
tadella, salami stagionati, pancetta stagio-
nata.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tortillas, tabulè, insalata di pol-
lo, hamburger vegetali.
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
zione salsicca secca, vendita salumi.

Macelleria Gastronomia Francesco Scalici

Macelleria Giaimo

Via Bivio Foresta, 251 
90044 Carini (PA) 
Tel. 0918674801

Via Principe Amedeo, 72 
90047 Partinico (PA) 
Tel. 0918781417

01

01

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte tranne Ameri-
can Express

Carte accettate: Visa

Orari: 08.15-14.00/16.00-20.30

Orari: 08.00-14.00/16.00-20.30

Chiusura per ferie: fine settembre

Chiusura per ferie: mai

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: porchetta, rollé di pollo, roast 
beef.

Macelleria Giambona Giuseppe
Piazza Tommaso Natale, 212/B 
90147 Palermo (PA) 
Tel. 091530178 - 3203829566 01 Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: 08.00-14.00/16.30-20.00

Chiusura per ferie: settembre
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pierogarifo@macelleriapierogarifo.it 
www.macelleriapierogarifo.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: vasta gamma di prodotti pronti 
a cuocere: fagottini ai pistacchi e alle noci, 
lombata alle mandorle, arista farcita, salsic-
cia di Suino Nero dei Nebrodi, fusilli ripieni, 
“bruciuluna” (falsomagro siciliano), vasto 
assortimento di involtini.
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
ciamo in sede: prosciutto cotto, mortadel-
la, fesa di tacchino, porchetta, würstel di 
pollo e di suino, lonza di maiale, salsiccia 

Macelleria Piero Garifo
Via Sebastiano La Franca, 22 
90047 Partinico (PA) 
Tel. 0918903488 01 Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Orari: 08.30-14.00/16.00-20.45

Chiusura per ferie: ultima settimana 
di giugno

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cotto e gastronomia: porchet-
ta, trippa, cotenna, insalata di pollo, insala-
ta di vitello e agnello, cous cous di carne, 
panino greco con kebab di produzione 
propria. Pronti a cuocere: involtini siciliani, 
salsiccia siciliana, 10 tipi di spiedini.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
di produzione propria con bresaola dei 
Monti Sicani, novità salame al limone.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: involtini vari di carne di pollo, 
di suino, tutti ripieni con pistacchio, pro-
sciutto, formaggio e rucola, salsiccia, girelli 
di carne.

Macelleria Giambrone

Macelleria Marletta Giovanni

Via Giulio Cesare, 3 
92020 San Giovanni Gemini (AG) 
Tel. 3891711801

Via Sebastiano Catania, 177 
95123 Catania (CT) 
Tel. 3336786580

01

01

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: Visa, MasterCard

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: 08.00-13.30/16.30-20.30

Orari: 08.00-13.30/16.30-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: luglio

pasqualora di Partinico, salami dolci 
e piccanti, coppa, brasaola, carpaccio, 
pancetta, prosciutto crudo, guanciale.
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www.siculacarni.blogspot.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carni bovine, ovine, suine, pol-
lame, selvaggina selezionate di prima qua-
lità. Vasto assortimento preparati pronti a 
cuocere.

Sicula Carni
Via Simeto, 30 
95034 Bronte (CT) 
Tel. 0957723058 01 Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-13.30/16.30-20.30

Chiusura per ferie: mai
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maurizio@accademiadeipalati.it 
www.accademiadeipalati.it

info@falorni.it 
www.falorni.it

ceccocarni@gmail.com 
Facebook “ Cecco Carni”

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: bistecca alla fiorentina, tartara, insa-
lata russa, coscio di coniglio ripieno, pollo 
ripieno, coniglio farcito, faraona alla boscaio-
la, galantina di pollo peposo alla Fornacina.
Ristorante con specialità: trippa alla fioren-
tina, baccalà alla livornese.
Produzione e/o vendita di salumi: salsicce, 
wurstel e cotechini di nostra produzione, Ja-
mon iberico de Bellota, prosciutto di razza 
Mangalica, prosciutto di grigio del casenti-
no, prosciutto Sauris, Langhirano minimo 

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: bistecche, salsicce fresche, lasagne, 
carpacci, tartare, insalata di maiale, arista di 
maiale, lesso.
Somministrazione non assistita: tartare, 
carpacci, arista di maiale, insalata di maiale, 
carpaccio di vitellone, soprassata, pollo in 
galantina, fettunte, zuppe, taglieri.
Ristorante con specialità: tartare, carpaccio 
di vitellone, taglieri misti, pollo in galantina.
Produzione e/o vendita di salumi: bistecca, 
finocchiona, salame con cinghiale, salame al 
Chianti classico.

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: macelleria di vario genere, preparati: 
polpette di carne, piadine di carne, hambur-
ger di vari carni, spiedini, tacchino alla fran-
cese, pollame ripieno. Gastronomia: insalate 
varie tra cui di mare, di pollo, polpo e patate, 
cous-cous vegetale, di farro, sughi vari tra cui 
la nostra specialità La Trabaccolara di Mare, 
tante tipologie di verdure, tutti i giorni pasta 

Accademia dei Palati

Antica Macelleria Falorni

Cecco Carni Srl

Via Valdinievole, 12/19 
50127 Firenze (FI) 
Tel. 3286128708

Piazza G. Matteotti, 71 
50022 Greve in Chianti (FI) 
Tel. 055853029

Via Marco Polo, 54 
55049 Viareggio (LU) 
Tel. 058450085

01

01

01

€
€
€

€
€
€

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio

Chiusura settimanale: mai

Chiusura settimanale: domenica in-
vernale, estivo sempre aperti

Carte accettate: Visa, MasterCard

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-14.00/17.30-20.00 vener-
dì aperto a cena

Orari: Feriali 9.30-19.30 Domenica e fe-
stivi 10.00-19.30

Orari: 08.00-13.00/16.30-20.00

Chiusura per ferie: settimana di Fer-
ragosto

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

Fascia di prezzo: a partire da € 15,00

Fascia di prezzo: € 10,00-20,00

Coperti: 25

Coperti: 50

24 mesi, salami toscani, finocchiona di 
Cinta Senese.

calda. Tanti tipi di carne cotta: scoppina 
alla valdostana, pizzaiola, arrosti misti, 
cosci di pollo in gratin di patate.
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macelleriacioni@pec.it

info@fratellimasini.com 
www.fratellimasini.com

ilmacellino@gmail.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: valdostane, petti alla Renata, 
polpette e polpettoni.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutto crudo, sbriciolona, salame toscano, 
pancetta, bresaola, soprassata, mezzone.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polpette, pollo fritto, spiedini 
pollo alla diavola.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
della Garfagnana, salsiccia di nostra produ-
zione.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pollo ripieno, coniglio in por-
chetta, fegatelli, involtini, polpettone dal 
cuore morbido, filetto in crosta, steccato di 
maiale, hamburger speziate di pollo e tac-
chino, bistecche di pollo.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia, salame toscano, finocchiona.

Cioni Moreno & C.

F.lli Masini Srl

Il Macellino di Sandro & Elena

Via delle Cinque Vie, 30/R - Casci-
ne del Riccio - 50125 Firenze (FI) 
Tel. 055209005

Viale Europa, 89 
55013 Lammari (LU) 
Tel. 0583962987

Via del Commercio, 35 
53036 Poggibonsi (SI) 
Tel. 0577935685

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica e 
mercoledì pomeriggio

Chiusura settimanale: mai

Chiusura settimanale: domenica, po-
meriggi di lunedì e mercoledì

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat

Orari: 07.00-14.00/17.00-20.00

Orari: 07.00-13.00/16.00-20.00

Orari: 08.30-13.00/17.00-19.30

Chiusura per ferie: Ferragosto

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: agosto
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info@lanticamacelleria.it 
www.lanticamacelleria.it

savigni@savigni.com 
www.savigni.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: trippa e lampredotto, peposo, 
ossobuco, grifi, rognone, porchetta, min-
stra di pane (ribollita), pappa al pomodoro, 
polpette di lesso, scottiglia, galantina di 
pollo, salsiccia di Cinta Senese, capofreddo, 
braciole di Cinta Senese.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: trippa, tagliate agli aromi, tra-
mezzini di carne, arrosti alle mele, involtini 
alla palermitana, salsiccia, salsiccia condita.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia, mallegato, fegatelli, prosciutto.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: griglieria di Cinta e bovino 
montagna toscana.
Somministrazione non assistita: gnudi di 
ricotta al battuto di Sambuca.
Ristorante con specialità: spalla cotta di 
Cinta.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
di Cinta Senese e sambucani provenienti 
dalla nostra filiera e trasformati presso no-
stro salumificio.

L’Antica Macelleria Srl

La Macelleria Quaglierini

Macelleria - Azienda Agricola Savigni

Via Romana, 48/50 
52100 Arezzo (AR) 
Tel. 0575903555

Viale Marconi, 80 
57023 Cecina (LI) 
Tel. 0586680784

Via Nazionale, 43 - Loc. Pavana 
51020 Sambuca Pistoiese (PT) 
Tel. 053460072

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio

Chiusura settimanale: mercoledì

Chiusura settimanale: lunedì tutto il 
giorno

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard, American Express, Cirrus

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard, American Express

Orari: 07.30-13.45/16:00-20:45

Orari: 08.00-13.30/16.30-20.30

Orari: 07.00-13.00/16.00-19.00, dome-
nica 08.00-12.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: mai

Fascia di prezzo: € 15,00/40,00

Coperti: 55
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macelleriadamarcello@virgilio.it

macelleriafranci@email.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tutti i tipi di involtini, bombette, 
polpettoni farciti, polli ripieni, coniglio ri-
pieno, tacchino farcito, maiale farcito, ham-
burger farciti, spiedini di tutti i tipi di carne.
Produzione e/o vendita di salumi: fegatelli 
di produzione propria, salsicce di vario tipo, 
soppressata, mallegato, bresaola di nostra. 
produzione, pancetta e tutti i tipi di salumi.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: vasta gamma pronti a cuocere, 
anche gastronomia.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
produzione propria.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cotto: porchetta, prosciutto ar-
rosto, galantina di pollo, crostino toscano. 
Pronti a cuocere: fegatelli, spiedini, lunette, 
cannoli arcobaleno.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia fresca, prosciutto toscano, salame finoc-
chiona, lardo, rigatino, lombo, capocollo, 
salsiccia stagionata.

Macelleria Baldanzi Monica

Macelleria da Marcello

Macelleria del Corso Snc di Franci Giancarlo e C.

Via Inghilterra, 6 
57128 Livorno (LI) 
Tel. 0586864368

Via Paolinelli, 10 
55014 Capannori (LU) 
Tel. 058330146

Corso il Rossellino, 33
53026 Pienza (SI) 
Tel. 0578748604

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio

Chiusura settimanale: domenica e 
mercoledì pomeriggio

Carte accettate: Visa, MasterCard, 
BancoPosta

Carte accettate: tutte

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: 07.00-14.00/17.00-20.00

Orari: 08.00-13.00/16.00-20.00

Orari: 08.00-13.00/16.30-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: 25/07-01/08

Chiusura per ferie: ultima settimana 
di febbraio
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macellerialaganga@gmail.com

infomacelleria@mastrocheccarina.it 
www.mastrocheccarina.it

info@marchettimacelleria.com 
www.marchettimacelleria.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: porchetta produzione propria, 
roast beef all’inglese, trippa alla buttera, 
ragù alla maremmana, lasagne, salsiccia e 
fagioli, insalata di carne, insalata di trippa, 
insalata di pollo, pollo arrosto, pollo in ga-
lantina.
Somministrazione non assistita: tartara e 
battuta al coltello già pronta da gustare.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
e insaccati tipici caserecci di produzione 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pollo ripieno, coniglio ripieno, 
anatra ripiena al sapore di finicchio, faraona 
ripiena al tartufo.
Produzione e/o vendita di salumi: finoc-
chiona, salame, pancetta, cuori di spalla, 
lombo, capocollo, prosciutto tutto di no-
stra produzione.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tordelli camaioresi, lasagne, 
trippa nostrale.
Somministrazione non assistita: tagliere 
di salumi misti toscani.
Produzione e/o vendita di salumi: morta-
della nostrale, biroldo, soppressata e sala-
me toscano.

Macelleria Laganga

Macelleria Maggi Cristian

Macelleria Marchetti

Via Inghilterra, 33 
58100 Grosseto (GR) 
Tel. 0564457539

Via 1° Maggio, 8 - Corsalone
52010 Chiusi della Verna (AR) 
Tel. 0575511010

Via Masini, 94 
55041 Capezzano Pianore (LU) 
Tel. 0584913547

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio, mercoledì pomeriggio e do-
menica pomeriggio

Chiusura settimanale: domenica e lu-
nedì mattina

Carte accettate: PagoBancomat, Carte 
di Credito, circuito Maestro, BancoPosta

Carte accettate: tutte

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: lunedì-sabato 07.30-13.00, 
pomeriggi martedì-giovedì-venerdì 
17.00-19.30

Orari: 08.00-13.00/16.00-20.00

Orari: 08.00-13.00/16.00-20.00

Chiusura per ferie: 15/08-30/08

Chiusura per ferie: fine agosto, inizio 
settembre

Chiusura per ferie: 26/12-28/12

propria, prosciutto toscano produzio-
ne propria, salsiccia fresca e “passoc-
cia”, salami e salsicce di cinghiale.
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info@macelleriamaurizio.it 
www.macelleriamaurizio.it

macellerianeri@libero.it

info@macelleriasacchisilia.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: trippa alla fiorentina, spezza-
tino, anatra, in umido, ragù, crostini neri, 
lasagne. Pronti a cuocere: crêpes di pollo, 
sofficini di pollo, straccetti di vitello, spie-
dini al limone.
Produzione e/o vendita di salumi: sopras-
sata, arista sott’olio, pancetta salata.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pronti a cuocere: carrè di ma-
iale, fegatelli toscani, arista farcita, coniglio 
ripieno, tramezzini di carne di manzo, strac-
cetti di pollo o manzo, spiedini misti.
Produzione e/o vendita di salumi: salu-
mi di produzione propria con maiali a km 
zero, allevati allo stato semibrado: salame, 
briciolona, finocchiona, salsicce, rigatino, 
guanciale. La carne di manzo del nostro 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: trippa e ragù di Chianina, por-
chetta, galantina, paté di fegatini.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
di Cinta Senese e Mangalica, soppressata, 
ventricello.

Macelleria Maurizio

Macelleria Neri Fabrizio e C.

Macelleria Sacchi Silia Snc

Viale Antonelli, 278 
51100 Pistoia (PT) 
Tel. 0573964240

Via Don Minzoni, 50 
50052 Certaldo (FI) 
Tel. 0571668389

Via Rosmini, 1/A 
53021 Abbadia San Salvatore (SI) 
Tel. 0577776624

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: lunedì e mer-
coledì pomeriggio; domenica

Chiusura settimanale: lunedì, martedì 
e mercoledì pomeriggio

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Carte accettate: PagoBancomat

Orari: 07.30-13.00/17.00-19.30

Orari: da lunedì a sabato 07.00-
13.00/17.00-20.00

Orari: 08.00-13.00/16.30-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: 10/08 - 20/08

Chiusura per ferie: 10 giorni in giugno

negozio proviene dagli allevamenti 
certificati.
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macelleriasandro@gmail.com 
www.macelleriefiorentine.it

www.macelleriaturchi.it

nuovacarnipiu@email.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pollo arrosto, arista di maiale 
al girarrosto, crocchette di pollo e patate, 
pollo fritto, sugo di carne alla bolognese, 
impasto per crostini toscani, sugo di cin-
ghiale, verdure cotte. Polli, conigli e farao-
ne ripieni, piadine di carne, hamburger con 
cipolla, speck e provola, asparagi, lardo di 
colonnata, polpettoni farciti. Salsicce pro-
duzione propria.
Produzione e/o vendita di salumi: vendita 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: coniglio ripieno con carciofi, 
petto di pollo con pistacchi, fesa di tacchi-
na alla melagrana, spiedini gratin di pollo 
agli agrumi, tronchetto di vitello con gra-
nella di pistacchi, tramezzini di carne con 
rucola e prosciutto cotto, tramezzini di 
pollo agli agrumi, spiedini di focaccia, tu-
lipani di vitello farciti, carrè di vitello, arista 
alla mela verde, arista di suino all’arancia, 
bistecche di pollo, hamburger alle verdure 
dell’orto, straccetti di vitello ai funghi por-
cini, pollo ripieno alle castagne, faraona 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: filetto suino in crosta, hambur-
ger farciti, pollo, coniglio, faraone, polpet-
tone ripieni, arista in porchetta.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 
toscano, prosciutto di Parma, finocchiona 
toscana, prosciutto cotto, guanciale tosca-
no.

Macelleria Sandro

Macelleria Turchi & C. Snc

Nuova Carni Più Srl

Via Vittorio Locchi, 51/A 
50141 Firenze (FI) 
Tel. 055430631

Via Montanini, 79 
53100 Siena (SI) 
Tel. 0577280050

Via della Chiesa, 46 
50041 Calenzano (FI) 
Tel. 0558879781

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio e mercoledì pomeriggio

Chiusura settimanale: domenica po-
meriggio

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte le principali Car-
te di Credito

Orari: 07.00-13.30/16.30-20.00

Orari: 07.30-13.00/16.30-19.30

Orari: 08.00-20.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: 08/07-25/07

Chiusura per ferie: mai

di salumi toscani, prosciutto, salame e 
finocchiona, salami emiliani, strolghi-
no salsiccia bolognese, salame coral-
lina, bresaola, pancetta stesa nostra 
produzione.

ripiena ai funghi porcini, maialino da 
latte in porchetta.
Produzione e/o vendita di salumi: 
prosciutto gigante toscano, salame 
del contadino, buristo, soprassata, 
pancetta, guanciale, salsicce di nostra 
produzione, salsicce piccantelle.
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info@terradisienasalumi.it 
www.terradisienasalumi.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: involtini, spiedini, fegatelli, pol-
pette e polpettoni, faraone ripiene, pollo in 
galantina, sughi per pasta e crostini, strac-
cetti, hamburger vari.
Somministrazione non assistita: salumi 
misti solo nostra produzione, crostini e ter-
rine, cruditè di verdure, verdure cotte, vini, 
formaggi e pane locali.
Ristorante con specialità: grigliata mista 
di suino (salsicce, rostinciane, pancetta, bi-
stecca di suino, coppa, filetto); hamburger, 
bistecca di manzo.
Produzione e/o vendita di salumi: Cinta 
Senese Dop e Suino Toscano: prosciutti, 
salami, finocchione, capocolli, pancette, 
guanciali, salsicce, soprassata.

Terra di Siena Srl
Via Calabria, snc 
53036 Poggibonsi (SI) 
Tel. 0577988398 01

€
€
€

Chiusura settimanale: lunedì mattina

Carte accettate: Visa, Maestro

Orari: 09.00-13.00/16.00-20.00

Chiusura per ferie: mai

Fascia di prezzo: 20

Coperti: 35 (da maggio a ottobre)



TRENTINO 
ALTO ADIGE

LEGENDA
Macelleria con gastronomia e ristorante o braceria con somministrazione assistita

Macelleria con gastronomia e con possibilità di mangiare in macelleria con somministrazione non assistita 

Macelleria con gastronomia e vendita prodotti pronti a cuocere o cotti da consumare a casa



TRENTINO ALTO ADIGE

98

macelleriacorra@tin.it 
www.dalmassimogoloso.com

info@giuseppemalacarne.com
www.giuseppemalacarne.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: arrosti, vitello, maiale, polli, la-
sagne, strangolapreti, canederli, goulasch, 
spezzatino, würstel.
Produzione e/o vendita di salumi: mor-
tandela Val di Non, luganega trentina, 
speck trentino, speck senza agggiunta di 
conservanti, salamini di cervo, capriolo e 
camoscio, pancetta affumicata, coppa af-
fumicata.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: stracotto, stinchi al forno, po-
lenta, selvaggina, sughi.
Produzione e/o vendita di salumi: filetto 
di suino al ginepro, mocette di selvaggina, 
carne salada, salumi freschi e stagionati.

Dal Massimo Goloso Macelleria Salumeria

Macelleria Tipica

Piazza Cigni, 6 
38010 Coredo (TN) 
Tel. 0463536129

Via Nuova, 7 
38070 Ragoli (TN) 
Tel. 0465321037

01

01

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio e giovedì pomeriggio

Chiusura settimanale: lunedì

Carte accettate: tutte

Carte accettate: Visa, MasterCard

Orari: 07.30-12.30/15.30-19.30

Orari: 08.00-12.00/15.00-19.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: settembre

troier@tin.it 
www.carnitroier.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cotolette, canederli, spiedini, 
polpette.
Produzione e/o vendita di salumi: lucani-
ca stagionata, speck, prosciutto cotto, mor-
tandele, würstel, salami stagionati, coppa 
affumicata e stagionata.

Carni e Salumi Troier Sas
Via Roma, 13 
38015 Lavis (TN) 
Tel. 0461241423 01 Chiusura settimanale: mercoledì po-

meriggio e sabato pomeriggio

Carte accettate: POS

Orari: 07.30-12.00/15.30-19.30

Chiusura per ferie: mai
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info@fantasiadicarni.com 
www.fantasiadicarni.com

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: piatti a base di carni certificate 
provenienti da piccoli allevamenti locali, 
arrosti, farciti, marinati, tartare e altri pro-
dotti realizzati con materie prime di pregio 
anche su richiesta del cliente.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutti stagionati, salumi di suini allevati allo 
stato brado, di Cinta e di cinghiale secondo 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: grigliate, tagliate, fegatelli, 
stinco, roast beef in sottovuoto e in crosta, 
cacciagione, paté di fegato, saltimbocca, 
preparati di vario tipo disossati e farciti, 
maialino, porchetta, hamburgher di tutti i 
gusti, carni marinate.
Produzione e/o vendita di salumi: salsicce 
e salami stagionati (no conservanti), coppa 
di testa e zampetti di suino, mazzafegato 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: primi piatti con pasta fresca di 
nosta produzione, arrosti misti, porchetta e 
vari altri prodotti.
Produzione e/o vendita di salumi: insac-
cati in gerale, salsiccia, salami, mazzafegato 
(presidio Slow Food).

Antica Macelleria di Moreno Buccioni

Bonucci Sas di Bonucci A. & C.

Fantasia di Carni Srl

Via del Sacro Tugurio, 62/B - 
Rivotorto - 06081 Assisi (PG) 
Tel. 0758065483

Via dell’Unità - Baiano
06049 Spoleto (PG) 
Tel. 074353033

Via Raffaele De Cesare, 23 
06012 Città Di Castello (PG) 
Tel. 0758550971

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica e 
giovedì pomeriggio

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Orari: 07.00-13.00/16.00-19.30

Orari: 08.00-13.00/16.30-20.00

Orari: 07.30-13.00/16.30-20.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: luglio

Fascia di prezzo: € 3,00-10,00

la tradizione norcina, Sella di San Ve-
nanzo, coppa di testa e porchetta.

fresche e stagionate, guanciali stagio-
nati e pancette, capocolli.



UMBRIA

101Macelleria con gastronomia e ristorante o braceria con somministrazione assistita
Macelleria con gastronomia e con possibilità di mangiare in macelleria con somministrazione non assistita 
Macelleria con gastronomia e vendita prodotti pronti a cuocere o cotti da consumare a casa

info@ciribilli.it 
www.ciribilli.it

info@macelleriagianni.it 
www.macelleriagianni.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: spezzatini di carne, trippa alla 
parmigiana, salse per crostini, ragù di car-
ne, tortellini, agnolotti.
Produzione e/o vendita di salumi: salsicce 
fresche, salsicce secche, mazzafegati, capo-
collo, lombetto stagionato sott’olio, salsic-
ce sott’olio.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polli arrosto, tramezzini di car-
ne, lasagna ed altro.
Produzione e/o vendita di salumi: por-
chetta cotta a legna, salumi tradizionali 
senza allergeni, prosciutto cotto, mortadel-
la e würstel di produzione propria.

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: produzione salsiccia fresca, porchet-
ta, coppa di testa classica e piccante, faraona 
farcita con pistacchi e arancio, coniglio in 
porchetta, trippa di bovino al pomodoro. 
Carni bovine e ovine certificate di allevamen-
ti tradizionali della zona di Colfiorito.
Produzione e/o vendita di salumi: lavo-
razione carne suina proveniente da alleva-
menti locali allo stato semibrado nella zona 
dell’Altopiano Umbro-Marchigiano di Colfio-
rito per produzione e vendita di salumi tipici 
lavorati alla maniera tradizionale (tutto senza 
conservanti, coloranti, additivi) prodotti e 
stagionati naturalmente nell’esclusivo mi-

Macelleria Ciribilli

Macelleria Gianni di Fabbianelli Giuseppe,
Anna Maria & C.

Pagliarini Oscar

Corso Vittorio Emanuele, 44 
06012 Città di Castello (PG) 
Tel. 0758554574

Via Vittorio Emanuele, 120 
05025 Guardea (TR) 
Tel. 0744903154

Area Ex Casermette, snc 
06034 Colfiorito (PG) 
Tel. 3933949311

01

01

01

Chiusura settimanale: giovedì pome-
riggio

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: mai

Carte accettate: Visa, MasterCard

Carte accettate: tutte tranne Ameri-
can Express

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard

Orari: 08.00-13.00/16.00-20.00

Orari: 08.00-13.00/16.00-19.00

Orari: 07.45-13.00/15.00-20.00

Chiusura per ferie: 15/07-30/07

Chiusura per ferie: seconda settimana 
di settembre

Chiusura per ferie: mai

croclima dell’Altopiano di Colfiorito (al-
tezza sul livello del mare circa 1000 m). 
Salumi: ciabuscolo, salsiccia stagionata, 
salamella classica, piccante, al fegato e 
al castrato, salame grana fine e salame 
lardellato, lonzino, lonzetta (come il 
lonzino ma con percentuale di grasso 
maggiore), capocollo, filetto di suino, 
guanciale (o barbozza) e pancetta ar-
rotolata.
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www.segarelli.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: porchetta cotta con osso.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
da allevamento brado, senza lattosio.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: piatti della tradizione umbra, 
coratella di agnello, fagioli con cotiche, 
trippa al sugo, faraona al forno, stinco al for-
no, verdure gratinate, porchetta, il venerdì 
pesce, mercoledì lumache al finocchietto, 
pronti a cuocere di tante qualità: ham-
burger, polpette spezzatini misti, spiedini, 
pagliata di vitellone, piccioni ripieni, polli 
e capponi disossati, preparati di agnello e 
castrato.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 

Porchetta

Segarelli Renzo Snc

Piazza San Pietro, 5 
06081 Assisi (PG) 
Tel. 0758030033

Via Romana, 87 
06081 Capodacqua di Assisi 
(PG) Tel. 0758064706

01

01

Chiusura settimanale: domenica po-
meriggio e lunedì mattina

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: nessuna

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard, Postepay

Orari: 08.30-13.00/16.00-19.30

Orari: 08.00-13.00/16.00-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

di produzione propria, salame casa-
reccio, perugino, barbozze, prosciutti, 
capocolli, lombetti, salumi al cinghia-
le, al tartufo, di cervo, di asino, al pro-
secco, al peperoncino, coppa di testa 
di suino, ciauscoli.
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info@ccbrugnera.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: porchetta spiedo, cosciotto al forno, 
trippe, cotechini, roast beef, stinco allo spie-
do, lingue salmistrate, arrosti, grigliate.
Somministrazione non assistita: lingua sal-
mistrata, tagliata, tartare di sorana.
Produzione e/o vendita di salumi: salami 
stagionati di suino, di “musso” e di Sorana, 
stortina veronese e saltainbronze, cotechini 
e zamponi.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: hamburger normali, ai pepero-
ni, pizzaiola, formaggio, arrosti di coniglio, 
faraona, pollo, vitello, piadina del macella-
io, petto di pollo e filetto di suino ripieno.
Somministrazione non assistita: tortellini 
di malga, patate e speck, canederli.
Ristorante con specialità: costate, tagliate, 
griglia in genere.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cotto: baccalà vicentina, umido, 
mantecato, condito, trippa alla parmigiana. 
Sughi: ragù di manzo, anatra, cinghiale, 
vongole e frutti di mare, amatriciana. Pronti 
a cuocere: arrosti farciti, polpettoni, tasche, 
pizze di carne, piadine farcite, fettine pana-
te, spiedini, hamburger vari gusti. Prepara-
zioni che seguono la stagionalità delle ma-
terie prime impiegate, specialità per Natale 
e Pasqua.
Produzione e/o vendita di salumi: nostra 

Boldrini Romano Giuseppe & C. Snc

Bortolin Robert

Centro Carni Brugnera Snc

Via Roma, 10 
37046 Minerbe (VR) 
Tel. 044264004

Via Del Sole, 31 
31010 Farra Di Soligo (TV) 
Tel. 0438801328

Via Roma, 489 - Lutrano 
31043 Fontanelle (TV) 
Tel. 0422757321

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì tutto il 
giorno e mercoledì pomeriggio

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Orari: 08.00-12.30/15.30-19.30, dome-
nica mattina aperto

Orari: mattina da mar a sab 08.00-12.25 
pomeriggio da gio a sab 15.00-19.00

Orari: 08.00-12.30/15.00-19.30

Chiusura per ferie: settimana di Fer-
ragosto

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: terza settimana di 
ottobre

ce, salami, sopresse, pancette stagio-
nate.

produzione: prosciutto cotto anche 
di tacchino, porchetta, fesa all’inglese, 
muset cotto, wurstel, sformato bava-
rese, tacchino 0, salami, sopresse, co-
techini, linguali, salsicce e salamelle, 
salumi equini.
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info@cortedelgusto.eu 
www.cortedelgusto.eu

info@daminieaffini.com 
www.daminieaffini.com

deacarnisnc@libero.it 
Facebook “Dea carni”

Specialità pronti a cuocere, cotto e gastro-
nomia: pronti a cuocere: svizzere con varie 
farciture, tramezzini di carne, polpette farcite, 
polpette di pollo, nidini farciti, involtini allo 
speck, spiedini alla rucola, spiedini al carpac-
cio, polli, faraone e conigli ripieni con varie 
farciture (funghi, radicchio, zucca, carciofi, 
asparagi, ricotta e spinaci, peperoni) arrosti-

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carne: hamburger, carne cruda, 
costata, cotoletta, bolliti misti, primi di car-
ne, salumi e formaggi misti.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: punta di petto di vitello al 
forno, roast beef, pasticcio di carne, arro-
sti, polli allo spiedo, patate arrosto, trippe 
cotte, arrostini e involtini pronti a cuocere, 
cotolette pronte a cuocere, tortellini fatti a 
mano, pasta al torchio, salsicce e lugane-
ghe fresche di nostra produzione, tastasal 
di nostra produzione.
Produzione e/o vendita di salumi: salami 
stagionati, sopresse, prosciutto cotto, spe-

Corte del Gusto

Damini e Affini Macelleria e Ristorante

Dea Carni Snc di Corbellari Diego 
e Manani Aurora

Via Conselvana, 57 
35020 Due Carrare (PD) 
Tel. 0499119245

Via G. Cadorna, 31 
36071 Arzignano (VI) 
Tel. 0444452914

Via General A. Cantore, 24 
37021 Bosco Chiesanuova (VR) 
Tel. 0456780873

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: domenica sera 
e lunedì

Chiusura settimanale: lunedì

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
taSi

Orari: 08.30-12.30/15.30-19.30

Orari: 09.00-23.00

Orari: da martedì a sabato 08.30-12.30, 
da giovedì a sabato 16.00-19.30, dome-
nica 08.30-13.00

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: agosto

Chiusura per ferie: dalla seconda alla 
quarta settimana di settembre

Fascia di prezzo: € 40,00

Coperti: 40

cialità artigianali del Trentino: speck, 
carne salà, pancetta affumicata.

cini di Sorana, costolette di pollo, arrosti 
di Sorana farciti e vari polpettoni farciti.
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spaccio@fornodoro.com 
www.fornodoro.com

info@lacarnesnc.it 
https://it-it.facebook.com/pages/LA-CAR-

NE-Macelleria-Catering/506539792693885

lecarnirovigo@libero.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carni allo spiedo: “rosto de usei”, 
porchetta, stinchetti, costine, polli, galletti, 
faraone, grigliate di carne, arrosti tradiziona-
li e farciti, baccalà alla vicentina e specialità 
tipiche.
Somministrazione non assistita: fiorentine, 
costate e tagliate di Frisona Piemontese con 
minimo 21 giorni di frollatura, “Flintstones” 
(bisteccona della coscia di Sorana Piemon-
tese), pollame nostrano allevato a terra, “La 
principessa” (braciola di maiale con costina).
Produzione e/o vendita di salumi: petto di 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: spiedo, trippe alla veneta, pun-
tarelle di costine al gratin, pasticci, hambur-
ger di Chianina, spadellata di pollo al curry 
con frutta secca, arrosti di coniglio con fi-
letto e rucola, carni bovine selezionate di 
Garronese e Chianina.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
ce, cotechini, pastin.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cucina tipica locale stagionale 
(baccalà, trippa, somarino), oltre 100 tipi di 
preparazioni pronto a cuocere usando solo 
carne e verdure fresche lavorate in loco 
senza l’utilizzo di alcun prodotto chimico.
Produzione e/o vendita di salumi: solo 
carne italiana e salumeria di nostra produ-
zione solo sale, pepe e aglio dove previsto.

Forno D’Oro - Gastronomia Macelleria

La Carne Snc - Macelleria Gastronomia

Le Carni

Via Vicenza, 47 
36030 San Vito di Leguzzano (VI) 
Tel. 0445512054

Piazza Vittorio Emanuele II, 67 
31028 Vazzola (TV) 
Tel. 0438442173

Via Savonarola, 60 - Borsea
45030 Rovigo (RO) 
Tel. 0425474760

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì e mar-
tedì

Chiusura settimanale: lunedì pome-
riggio e martedì pomeriggio

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Orari: mercoledì-giovedì-venerdì 
08.30-13.00/16.00-19.30, sabato 08.30-
13.00

Orari: 08.00-12.45/15.30-19.00

Orari: 07.30-13.00/16.30-20.00

Chiusura per ferie: prima settimana 
gennaio, settimana di Ferragosto

Chiusura per ferie: terza setttimana di 
agosto

Chiusura per ferie: luglio

tacchino da salumeria di nostra pro-
duzione, salami e sopresse valligiane, 
cotechini e bondiole con lingua.
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macelleriabernardi.94@gmail.com

info@pagliarincarni.it 
www.pagliarincarni.it

macelleria.aroldo@gmail.com 
www.facebook.com/macelleria.daaroldo

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pasticci di carne, radicchio di 
Treviso, asparagi, funghi, e porchetta.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia, salami, sopressa veneta.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pasticcio al ragù, pasticcio agli 
sfilacci, salami da ferri, filoncino condito, 
bistecche equine, spezzatino equino, ragù 
equino, straecche equine, spadellate equi-
no, straccetti di bresaola.
Produzione e/o vendita di salumi: salu-
meria equina: sfilacci equini, cacciatore 
equino, cacciatore piccante equino, bresa-
ola equina, speck equino, sopressa equino, 
sopressa con filetto equina, salamella passi-
ta equina, salamella affumicata equina, sa-
lamella e salsiccia equina, würstel equino, 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: prosciutto cotto, roast beef 
all’inglese, porchetta, lasagne, hamburger, 
arrosti, finger food, salsicce fresche.
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia fresca.

Macelleria Bernardi

Macelleria da Aroldo Snc

Piazza S. Pietro, 41 
31020 San Vendemiano (TV) 
Tel. 0438777464

Via Mazzini, 7/B - Villatora
35020 Saonara (PD) 
Tel. 049640068

Via Enrico Fermi, 2 
30029 San Stino di Livenza (VE) 
Tel. 3404094447

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì e mer-
coledì pomeriggio

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito, Circuito Moneta

Carte accettate: PagoBancomat, Visa

Orari: 07.30-12.30/15.00-19.30

Orari: 07.30-12.45/16.15-19.30

Orari: lunedì-giovedì 07.30-13.00, ve-
nerdì e sabato 07.30-13.00/15.30-19.30

Chiusura per ferie: fine agosto

Chiusura per ferie: festività

Chiusura per ferie: ottobre

Macelleria con Gastronomia Pagliarin 
Carni equine Srl

prosciutto cotto e affumicato equino, 
salami con e senza aglio equino.
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Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polli e carni allo spiedo, pronti 
a cuocere di ogni tipo, carni nostrane.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
di produzione propria, salsicce, cotechino, 
sopressa, salami.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: lasagne, pollo spiedo, polpette 
di pollo e vitello cotte, stinco di suino cotto, 
roast beef, vitello tonnato, goulasch, ragù 
pronto, prosciutto cotto di nostra produ-
zione, filetto di suino al pepe verde. Pronti 
a cuocere: cotolette, polpettone, polpette, 
straccetti di manzo e di pollo, hamburger 
di 5 tipi diversi, tramezzini di carne, cane-
derli, piadine, cordon blu.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: polpettoni farciti, polpette, ar-
rosti farciti, polli e faraone ripiene, spiedini, 
involtini, impanati, salsiccia in crosta, strac-
cetti, hamburger di varie qualità.
Somministrazione non assistita: salsicce 
di produzione propria, tagliata di manzo, 
carni di sorana di prima qualità, vitello, pol-
lame, maiale, agnello, affettati.
Produzione e/o vendita di salumi: salsicce 
di produzione propria. Vendita di salami, 
cotechini e sopresse.

Macelleria da Luca

Macelleria Dal Farra G. Snc

Macelleria Damiani

Via Del Chilo, 10 - Negrisia
31047 Ponte Di Piave (TV) 
Tel. 0422854070

Via Roma, 2 
32100 Belluno (BL) 
Tel. 0437943223

Piazza Bertati, 2 
30030 Martellago (VE) 
Tel. 0415401005

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio e domenica

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: Pos, Visa, MasterCard, 
BancoPosta

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: PagoBancomat, Visa, 
MasterCard, Maestro, CartaSì, Poste-
pay

Orari: 07.30-12.30/15.00-19.00

Orari: 07.45-12.45/16.00-19.30

Orari: da lunedì a giovedì 07.30-14.00, 
pomeriggio chiuso, venerdì e sabato 
07.30-13.00/15.30-19.30

Chiusura per ferie: prima settimana 
di luglio

Chiusura per ferie: fine agosto, primi 
di settembre

Chiusura per ferie: mai

Produzione e/o vendita di salumi: 
nostra produzione di salame bellu-
nese, musetto, salsicce, pastin, carne 
salada, würstel.
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info@carnigourmet.com 
www.carnigourmet.com

angelomacellaio@alice.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: hamburger gourmet; ragù, 
würstel di Scottona, carne salada, tagliata, 
asado, cevapcici, involtini e rollè di verdu-
rine.
Produzione e/o vendita di salumi: würstel 
pollo e salsicce mozzarella, friarielli.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: rotoli preparati secondo le ri-
chieste, pollame allo spiedo, sughi pronti 
di bovino, specialità di asino, porchetta ca-
sereccia, tagliata e spezzatino di cavallo e 
altri prodotti su richiesta di qualsiasi tipo di 
carne: pollame, maiale, vitello, bovino adul-
to anche Chianina IGP certificata.
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
ciamo salami, coppe, sopresse, sopresse 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: brasati, spezzatino, ragù, coni-
glio, trippa cotta, arrosto di vitello, polli e 
ali allo spiedo, stinchi al forno, polpettoni al 
forno, lasagne al forno.

Macelleria Enoteca Carni & Gourmet

Macelleria Fiorindo Valerio

Macelleria Gastronomia Adami Angelo

Via Noalese Sud, 16 
30033 Noale (VE) 
Tel. 0415802227

Piazza Natività, 7 
30015 Chioggia (VE) 
Tel. 041499717

Via Cavour, 81 
37062 Dossobuono (VR) 
Tel. 045513024

01

01

01

Chiusura settimanale: lunedì mattino

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: lunedì

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Carte accettate: PagoBancomat

Orari: 08.30-13.00/15.30-20.00

Orari: 08.00-13.00/15.30-19.30

Orari: martedì-mercoledì 08.30-
12.30, giovedì-venerdì-sabato 08.30-
12.30/16.00-17.30

Chiusura per ferie: 25/08-31/08

Chiusura per ferie: generalmente 
metà settembre e metà gennaio

Chiusura per ferie: 7 giorni in luglio

filettate, coppe e pancette e la specia-
lità del nostro salamino denominato 
“Montalbano”.
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macelleriagastronomiacordioli@gmail.com

macelleriadadiego@virgilio.it 
www.macelleriadadiego.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: roast beef, arrosti farciti, pa-
sticci, verdure, bolliti misti, pearà, tagliate 
di manzo, spinacine, gamberi di manzo 
involtini.
Produzione e/o vendita di salumi: produ-
zione di tastasal, salamelle, luganeghe di 
maiale, luganeghe di vitello, würstel.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: tagliate, roast beef, arrosti vari, 
preparati classici e innovativi.
Ristorante con specialità: serate a tema.
Produzione e/o vendita di salumi: salami 
da arrosto, cotechini, mortadelle, prosciutti 
porchette, tutti senza glutine.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: pasticci, arrosti, polpettine in 
umido, roast beef all’inglese, fesa di tac-
chino, carne salada trentina, trippa alla 
parmigiana, arancini siciliani, barchette di 
melanzane, cannelloni, brasati, cotolette 
alla milanese, grigliata mista in salsa barbe-
cue, bombette tarantine, arrotolati ripieni, 
polpettoni farciti, hamburger, polpettine.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-

Macelleria Gastronomia Cordioli

Macelleria Gastronomia e Rosticceria da Diego

Macelleria Gastronomia Salumeria 
Corte Dei Priuli

Via Roma, 74 
37012 Bussolengo (VR) 
Tel. 0457150823

Via Monte Grappa, 1 
35010 Vigonza (PD) 
Tel. 049646028

Via 4 Novembre, 47/L 
31010 Susegana (TV) 
Tel. 0438445149

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: lunedì, merco-
ledì pomeriggio

Chiusura settimanale: lunedì

Chiusura settimanale: domenica

Carte accettate: PagoBancomat

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat, Car-
te di Credito

Orari: 08.30-13.00/15.30-19.00

Orari: 07.30-13.00/15.30-20.00

Orari: lun a sab 08.00-13.00/15.30-
19.30

Chiusura per ferie: fine luglio

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: fine agosto

Fascia di prezzo: € 15,00/20,00

Coperti: 48

sciutto cotto artigianale, prosciutto 
crudo di Parma e San Daniele, mor-
tadella con pistacchio IGP Bologna, 
speck di Asiago, spianata calabra, sa-
lami e sopresse del montello, lardo di 
Patanegra, lardo toscano.
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molon@macelleriamolon.it 
www.macelleriamolon.it

info@macellerianogara.it 
www.macellerianogara.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: carne allo spiedo e al forno.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: lasagne al forno vari gusti, pa-
ella, sughi, anche con selvaggina, risotti, 
tastasal, tagliata di Fassona e moltissimi tipi 
di hamburger.
Somministrazione non assistita: tutti i tipi 
di buffet.
Ristorante con specialità: catering a base 
cucina veronese.
Produzione e/o vendita di salumi: salame.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: bollito monoporzione take-
away.
Produzione e/o vendita di salumi: pro-
sciutto crudo veneto DOP, sopressa, sala-
me naturale, musetto, Bondiola S. Agata, 
lonzino aromatizzato, coppa fumè, lardo 
aromatizzato, prosciutto crudo fumè, pan-
cetta salamata.

Macelleria Malvestio Marco

Macelleria Molon Alessandro

Macelleria Nogara Umberto

Via Jacopo Diedo, 1 
30126 Lido di Venezia (VE) 
Tel. 0412760283

Via San Francesco, 15 
Lugagnano - 37060 Sona (VR) 
Tel. 045514035

Via Martiri della Libertà, 16
36050 Sovizzo (VI) 
Tel. 0444551001

01

01

01

€
€
€

Chiusura settimanale: domenica

Chiusura settimanale: lunedì e mer-
coledì pomeriggio, domenica tutto 
il giorno

Chiusura settimanale: i primi 4 pome-
riggi della settimana

Carte accettate: Visa, MasterCard

Carte accettate: tutte

Carte accettate: Visa, MasterCard, 
American Express

Orari: 08.00-13.00, venerdì e sabato 
anche 16.00-20.00

Orari: 08.30-13.00/16.00-19.00

Orari: tutti i giorni 08.00-13.00, vener-
dì e sabato 08.00-13.00/15.30-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: ultima settimana 
di giugno

Chiusura per ferie: mai

Fascia di prezzo: da € 7,00 in su

Coperti: servizio catering - banque-
ting
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macdastefano@gmail.com

info@macelleriatezza.it 
www.macelleriatezza.it

macelleria.valente@libero.it

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: gastronomia stagionale con 
prodotti freschi, pasta fatta in casa per 
pasticci e lasagne, arrosti al forno, spiedo, 
sughi d’anatra, salsa fagioli alla Bassanese, 
pronti a cuocere di carne bianca con pana-
ture, polpettoni con ricotta girelle di filetto 
alle verdure. Pronti a cuocere: filetto di ma-
iale ai porcini, macedonia di pollo zenzero 
e limone, filetto allo speck e peperoni gri-
gliati, sugo d’anatra con bigoli fatti in casa.
Somministrazione non assistita: taglia-
te alla Robespierre, carpaccio, carpaccio 
agli asparagi marinati, trippa parmigiana, 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: arrosto di vitello della Lessinia, 
porchetta della Lessinia, stinco di maiale, 
cosce di pollo al forno, pollo allo spiedo. 
hamburger, panzarotti, tulipani al monte 
veronese, pollo ripieno profumato, cannoli 
al rosmarino, cotechino pronto in sacchet-
to da rigenerare, arrosto di vitello cotto a 
bassa temperatura.
Somministrazione non assistita: propo-
niamo carne dei nostri allevamenti che 
abbiamo in Lessinia.
Produzione e/o vendita di salumi: salame 

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: svizzere con ricotta fresca di 
Asiago. 
Produzione e/o vendita di salumi: salsic-
cia senza conservanti, barbusti.

Macelleria Rosticceria “ Da Stefano”

Macelleria Tezza Alessandro

Macelleria Valente

Piazza Don Zambon, 1 
36061 Bassano del Grappa (VI) 
Tel. 0424568001

Piazza della Vittoria, 24 
37030 Velo Veronese (VR) 
Tel. 0457835521

Via Brigata Liguria, 26 
36012 Asiago (VI) 
Tel. 0424463305

01

01

01

Chiusura settimanale: domenica e 
lunedì

Chiusura settimanale: lunedì e mer-
coledì pomeriggio nel periodo inver-
nale

Chiusura settimanale: lunedì

Carte accettate: PagoBancomat, Visa

Carte accettate: Visa, MasterCard

Carte accettate: PagoBancomat

Orari: 08.00-13.00/15.30-19.30

Orari: 08.00-13.00/16.00-19.30

Orari: 08.00-12.30/15.45-19.00

Chiusura per ferie: 12 giorni in agosto

Chiusura per ferie: sempre aperto, 
tutti i giorni in estate

Chiusura per ferie: mai

straccetti al grana, filetti di pollo e 
zucchine, polpettine di vitello tacchi-
no e verdure, salsa alla Bassanese per 
fagioli o selvaggina.
Produzione e/o vendita di salumi: 
Sopressa vicentina, coppa, pancetta 
artigianale, produzione di salsicce e 
salamelle.

e sopressa, speck, porchetta, guancia-
le affumicato, lardo spalmabile, pan-
cetta affumicata, coppa profumata, 
pancetta salamata, carne salà di man-
zo e maiale.
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macelleriedallago@gmail.com

meatfactoryrosa@gmail.com

Facebook “Macelleria Povolo”

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: lasagne di produzione propria, 
goulasch, spezzatini cotti, pronti a cuocere.
Somministrazione non assistita: sopressa 
di Valli di produzione propria, salsicce, sa-
lami.
Produzione e/o vendita di salumi: salami 
tipici del vicentino, sopressa, salami, so-
presse con filetto.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: sughi pronti.
Produzione e/o vendita di salumi: salumi 
di nostra produzione.

Specialità pronti a cuocere, cotto e ga-
stronomia: cotto: ragù di carne, ragù di 
anitra e coniglio, lasagne al forno, insalata 
di riso, goulasch, brasato, stinchi al forno, 
polli arrosto, vitello tonnato, manzo in sal-
sa, straccetti di manzo, padellata di pollo, 
tramezzini di manzo, tartare di vitellone, ta-
gliata di manzo, spiedini, fagottini tirolesi, 
involtini di pollo ed altri 50 prodotti pronti 
a cuocere.
Produzione e/o vendita di salumi: tasta-
sal, salamelle, luganeghe, cotechini (anche 

Macellerie Dal Lago

Meat Factory

Povolo La Macelleria

Via San Lorenzo, 1 
36030 Caltrano (VI) 
Tel. 34517529311

Via Capitano Alessio, 129 
36027 Rosà (VI) 
Tel. 0424582944

Via Carrari, 5/7 
37066 Sommacampagna (VR) 
Tel. 0458960008

01

01

01

Chiusura settimanale: /

Chiusura settimanale: domenica po-
meriggio

Chiusura settimanale: mercoledì po-
meriggio e domenica

Carte accettate: tutte

Carte accettate: tutte

Carte accettate: PagoBancomat, Visa

Orari: lunedì-martedì-giovedì-venerdì 
08.00-13.00/15.30-19.30, mercoledì-dom-
enica 08.00-13.00, sabato 08.00-19.30

Orari: 08.00-13.00/15.30-19.30

Orari: Invernale: 08.00-12.30/15.30-
19.00 - Estivo: 08.00-12.30/16.00-19.30

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: mai

Chiusura per ferie: seconda e terza 
settimana di luglio

cotti), sopresse, pancetta salamata.
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